slovenskeé, prirodneé

4% c POTRAVINY

FARMFOODS z viastnych fariem
SPOZNAVAJTE ROZDIELY MEDZI P@TRAVINAMI

'SPOZNAVAJTE:
SVET VYNIMOCNYCH
POTRAVIN FARMFOODS

Tato publikacia vam priblizi

a nacrtne najvyznamnejsie
vynimoc&nosti nasho
Farmfoods konceptu,

i nasich fariem, pouzitych
surovin, spésobu vyroby
potravin, vlastnej distribucie
a predaja Sirokého sorti-
mentu vynimodcnych potravin
bez konzervantov, GMO

a lacnych nahrad.

SETRI VASE ZDRAVIE A PENIAZE

...CHCEME VAS MOTIVOVAT, ABY STE
PRI NAKUPE POTRAVIN POZORNE CIiTALI

AN VEDELI STE, ZE... ETIKETY A DBALI NA TO, CO JETE Il

..PRIEMERNY OBCAN EUROPY ZJE V POTRAVINACH Vacsina zdravotnych problémov ludstva
ROCNE 5 - 6 KG PRIDAVNYCH LATOK, KTORE JE PO- uzko suvisi so stravou, preto je délezite
VINNE OZNACOVAT AKO ,E-CKA"? TAKTIEZ VDAKA NIM VEDIET, CO JEME.

KONZUMUJEME A ZAPLATIME ZA DALSIE DESIATKY KIL S -~ ;
VODY A INYCH LACNYCH NAHRAD $IKOVNE VIAZA- Kvalitny vyrobok nemusi byt drahy,
 NYCH A PREDAVANYCH AKO ,BALENE" - ZLACNUJUCE _ ked'si pozorne precitate zlozenie
RECEPTURU V POTRAVINACH. INFORMUJTE SA, AKE a presne viete, za o platite.
NEBEZPECNE MOZU BYT NADMERNE KONZUMACIE

yE-COK" A ICH KOMBINACIA NAJMA PRE VASE DETI! POZORNE CIiTAJTE ETIKETY POTRAVIN!
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) - SLOVEMSKE] REPUBLIKY
Eurdpsky polnohospodarsky fond pre rozvoj vidieka:

Eurdpa investuje do vidieckych oblasti



Docitajte sa viac o nasich plemenach,
farmach, spdésobe chovu, o nasom
bitunku, rozrabke, pouzitych modernych
technolégiach, o hygiene vyroby, vysle-
dovatelnosti a o Sirokom sortimente nasej
produkcie vynimoc¢nych masovych vyrob-
kov - pretoze len dékladny zaujem zaruci
pochopenie unikatnych vynimocnosti.

Citajte viac na www.farmfoods.sk ale
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Pre milovnikov kvalitnych,
krehkych, jemnych

a chutovo vyraznych
steakov prinasame tie naj-
kvalitnejSie cerstvé masa
z nasich vynimocnych
mladych bykov Slovensky Charolais.
Kontrolovanym zrenim, odlezanim

a nasledne zabalenim do vynimoc¢-
ného ,skin” balenia alebo tepelnou
Upravou ,par excellence” dokdzeme
docielit idealny stav nasich steakov.
Jemny Filet mignon, Robustny Rump
steak, Krehky Flat iron steak, Labuz-
nicky Strip steak, Stavnaty Rib eye
steak, Delikatny Flank steak, Famoz-
ny T-bone steak alebo Masirovany
Rib eye steak na gril si po spravnej
Uprave oblubi kazdy fajnSmeker.

Siroky sortiment vysusenych
pripadne udenych najkvalitnejsich
Casti nasich zvierat. Vdaka modernej
technoldgii sa pri suseni zachovavaju B
vsetky ziviny, bielkoviny a mineraly, ( o

]
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Siroky sortiment tych najkvalitnejsich ¢asti nasich
vynimocnych zvierat dadva kazdej gazdinke ideédlne
namety na pripravu vynimocnych jedal pre svoju
rodinu a priatelov. Nase predpripravenée vyrobky
viete servirovat za kratky ¢as so zarukou najvyssej
kvality a najdokonalejsej chuti.

Slovenska Mangadurca vznikla uzitko-
vym krizenim plemena Mangalica

s plemmenom Duroc. Ma podstatne nizsi
podiel skodlivého cholesterolu. Nase
unikatne tukove vyrobky, ako Delikatna
Udena slanina, Domaca skvarena

mast, Bohémske oskvarky, rézne
natierky a iné vyrobky z nich by mali
pravidelne obohacovat vas kazdodenny
jedalny listok a nemali by chybat

v ziadnej chladnicke. Nasa Domaca
Skvarena mast je najlepsie rieSenie

na vyprazanie a pecenie.

...nekontrolovatelny pdvod méasa najma z krajin, kde su
na konzervovanie povolené aj chemicke pripravky u nas
zakazané, vsetky masa s dlhou dobou trvanlivosti, naj-
ma steaky, su osetrené radioaktivnym ziarenim, 99 %
istota chovu zvierat kfmenych geneticky modifikovany-
mi krmivami s obsahom hormonov, antibiotik, steroidov
a inych povzbudzovakov zabezpecujucich zrychleny
rast a priberanie zvierata. Na Slovensku vac¢sinou do-
staneme cerstvé maso len zo starSich zvierat resp.
mlie¢nych plemien. Pozor na rozmrazené, oSetrené
a napichované masa s ,E-ckami” ako aj rézne farbiva,
konzervacné latky, zahustovadla, stabilizatory, zvyraz-
T fovace chuti, dusitan sodny, dusitan draselny. Sledujte

Ol 37 aaor e Sl aIRURONOd e g - dodrzanie Standardov. hygieny pri vyrobe, distribucii
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hmotnosti Cerstvého masa (a; do 40 %). 7o (e vhodnost balenia a dodrzanie potrebného teplotného
Bez konzervantov a rychlosoli poskyt- I = .“_;,«r_:lf\_ retazca, vysledovatelnost, najma pri podomovych a po-

ne fantasticky plnu chut, ale aj pocit

fidérnych predajcoch bez potrebného vzdelania-a pod-

nasytenia uz pri minimalnej konzumacii.
Jednoducho preto, lebo konzumujete
skuto¢né hodnoty nie vodu ani nahrady.

mienok na zarucenu kvalitu.

POZNAVAJTE NAS FARMFOODS KONCEPT, FILOZOFIU A HODNOTY

Sme slovenski polnohospodari a zapajame stale
viac svojich samostatnych firiem do spolo¢ného
konceptu kratkeho dodavatelského retazca
FARMFOODS. Budujeme vlastné predajne

potravinarskych prevadzok az na vas stol.

OBHOSPODARUJEME vyse 17 000 hektarov
polnohospodarskej pody.

CHOVAME vyse 3 000 kusov hovadzieho dobyt- !
ka, vyse 4 500 kusov oviec, niekolko desiatok I
tisic kusov hydiny. |
ZAMESTNAVAME vy3e 600 zamestnancov popri |
prvovyrobe aj v oblastiach predaja a servisu |
polnohospodarskych strojov, v obchode |
s polnohospodarskymi produktmi a vstupmi |
do prvovyroby, v budovani polnohospodarskych |
stavieb, ale aj vo vyrobe elektrickej energie |
z polnohospodarskych odpadov a z biomasy |
v bioplynovych staniciach.

VYNIMOCNYCH POTRAVIN z nasich poli, mastali,

Dlhé roky sme bezmocne sledovali vyvoj trhu s potravinami na Slovensku
a obchodné praktiky, vysledkom ktorych bol krach nespocetnych sloven-
skych vyrobcov. Nas trh je zaplaveny nekvalitou zo zahranicia. Potraviny
obsahuju mnoho konzervantov, aditiv, lacnych nahrad, ¢im sleduju naj-
nizsiu cenu. A nase kvalitne rastlinné a zivocisne produkty z nasich fariem
skoncili na pultoch v zahranici. Zrodil sa napad a rozhodli sme sa urobit
vsetko preto, aby slovenska kvalita na Slovensku zostala.

" Za nasimi predajnami

! vynimoénych potravin sa
skryva unikatny koncept.
Pre jeho pochopenie je
potrebny zaujem, vzdela-
nie a tazba byt vynimocny
a zdravy. Ked' sa chcete
dozvediet o nasich vyni-
mocnostiach, odporic¢ame
vam nastudovat si nas
Farmfoods koncept

na www.farmfoods.sk.

Skvela kombinacia nasho bravcoveho masa z oSipa-
nych Mangadurca, hovadzieho masa z bykov Charo-
lais, pripadne jahnaciny a vynimoc¢nych korenin doda-
va tymto vyrobkom vynimoc¢nu chut. Salamy ocenite
kazdy den. Su skvelé do obloZzeného peciva, &i uz ako
desiata do skoly alebo na rychle zahryznutie na vylety.
V kazdych 100 g nasich saldm je min 160 g kvalitného
masa. Nase unikatne aj tradi¢né klobasy su suchsie

a vyborne sa hodia na priamy konzum k vinu alebo

su skvelé aj v kombinacii so syrom. Ide o skutocne
préemiove klobasy z oSipanych Mangadurca, bykov
Charolais a prirodnych korenin plnenych do zZivocis-
nych Criev a udenych na bukovych stiepkach. Vyzna-
¢uju sa plnym vzhladom a UZasnou vyzretou masovou
chutou. Specialitou je aj nasa unikatna 100% Hovéadzia
klobasa.

Mleté predpripravené carovné masa su genialne sekaneé
masa s kapiou, slaninkou alebo uhorkou, z bravcoveho
plemena Mangadurca a hovadzieho plemena Charolais.
Su rovnako ako vsetky nase ostatné masove vyrobky
naozaj specialny, poctivy a kvalitny produkt pre studenu
aj teplu kuchynu. Cevapci¢i na palicke je Uzasné mleté
masko plemena Mangadurca pripravené priamo

na gril tak, aby s nim uz nebola ziadna praca, len pekne
ugrilovat a pochutnavat si. Velmi jemna sekana je spe-
cialita, ktord je uz 200 rokov znamym tradi¢nym jedlom
a prijemna kulinarska hracka. Tato pochutka je z jemne
mletého bravéoveho a hovadzieho masa, ktora potesi
nie jednu gazdinku. Jej rychla Uprava na grile Ci rozpa-
lenej panvicke sa hodi k zemiakovému Salatu, zelenin-
ke, ale i k lahodnym privarkom. Klobasy na pecenie su

A Su to vynikajuce vyrobky z masa nasich zvierat,
=t rre— vyborne dochutené a tepelne spracované
% A do sklenenych poharov. Speciality plné bielkovin
-?_“_hﬁ z Masa, zjemnene skvelym tukom, zvyraznené
15.,_;»7_1 prirodnymi koreninami. M&sa vo vlastnej stave
’__"'_".'__"'.'.""__ z bykov Charolais alebo osipanych Manadur-
), = ca, PALI natierky, vyborné pastety Pecenovka
. b z Mangadurcy, Jahnacia, Udena a Gemerska,
e delikatne Magicka a Diabolska Mangadurca
= na hrianky, ¢i Utopence z Mangarurcy su tie

prave speciality na ranajky, desiatu, rychly obed,
olovrant ¢i sytu veceru. SU to masove pochutky,
ktoré si mdzete dat kedykolvek pocas celého
dna a viete, Ze ste si s nimi dali kus kvalitneho

a chutného masa.

Nase parky, Speci¢ky a ostatné makké
masove vyrobky su vyrobene z hova-
dzieho alebo telacieho masa Charolais
¢i osSipanych Mangadurca. Maju neza-
menitelnu chut, ktora ulahodi kazdé-
mu. Niektorym mozno pripomenu
¢asy ,davno minule”, kedy boli

v obchodoch este dostupné kvalitne, chutné parky a vyrobky

z ozajstného masa. Urcite vyskusajte nase Socialistické, Roznavske

Ci Telacie parky, Jemnu prirodnu saldmu alebo Hravu salamku s tela-
cinou. Milo vas prekvapia aj Speci¢ka Mangadurca, alebo klobasky
na gril a pecenieg, ktoré su plné toho najkvalitnejsSieho masa, korenin
a ziadnych inych nahrad. Kvalita parkov a inych makkych vyrobkov sa
dobre testuje na panvici alebo na grile. Porovnajte nase vyrobky

s tou vasou doterajsou oblubenou volboul!

vyborne, stavnate, mierne pikantné delikatesy. Pripravené su z hovadzieho

masa bykov Charolais a brav€ového masa osipanych Mangadurca. Tato

lahodna Specialita je vhodna aj pre celiatikov, pretoze rovnako ako vset-
ky nase vyrobky, neobsahuje ziadne pridavné
latky, ani lepok. Jaternice su tradic¢ny sloven-
sky vyrobok, ktory poznali uz nasi stari rodicia

- zabijackova Specialita spojena s atmosferou
domacej zakalacky. Malokto si vsak uvedomuije,

ze ryza nepatri do tradi¢nej slovenskej kuchyne.
Nase jaternice obsahuju len tradi¢né slovenske
jacmenneé krupy a vela, vela masa. Na ozajstnu

...pritomnost modifikovaného kukuri¢ného 3Skrobu,
vody, sojovej nahrady, zemiakového Skrobu, dusita-
novej soli, regulatorov kyslosti, stabilizatorov, dex-
trézy, zvyraznovacov chuti, umelych antioxidantov,
zahustovadiel, Zelirujucej latky, kyseliny, réznych
farbiv, extraktov korenin a niekolko daldich desiatok

dobrotu sa lahko zvyka. Ochutnajte nase jaterni-

réznych latok s povinnostou oznacovat ,E”.

ce a na bezné rychlo zabudnete.

POZNAVAJTE NAS FARMFOODS KONCEPT, FILOZOFIU A HODNOTY
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MAME ZAVAZOK

Mame zavézok v nasich predajniach VYNIMOCNYCH
POTRAVIN predavat 80 % objemu vyrobkov pochadza-
jucich z nasho zdruzenia a splnajucich nas Farmfoods
koncept. Dame vsak prilezitost aj inym polnohospoda-
rom, farmarom a poctivym vyrobcom slovenskych vyni-
mocnych potravin. Ti vdam mézu ponuknut svoje kvalitné
vyrobky pomocou nasho retazca.

Od pociatku budovania farmarskeho retazca FARM-
nosti vlastnych postupov nad ramec platnych noriem
pri pestovani rastlin, kimeni a welfare zvierat a hygiene
vyroby. To vsetko robime preto, aby sme priniesli vyni-
mocneé potraviny zo slovenskych fariem priamo

na vas stol.

Dnes budujeme predajné miesta na celom uzemi Slo-
venska. Vytvarame dalSich cca200 novych pracovnych
miest, aby sa nase vynimocné produkty dostali blizsie

k vam.

VYTVORTE SI SPOLU |
S NAMI VYNIMOCNE
JEDLA

PRINASAME TRADICNE
AJ NETRADICNE VYROBKY

To vsetko z nasich slovenskych
surovin z vlastnych fariem. Inovativ-
nymi technologickymi postupmi

a technologiami dosahujeme doteraz
nepoznanu kvalitu, trvanlivost

bez konzervantov a predpripravenost
na domacu pripravu v ¢o najkratsom
case, pri zachovani vsetkych doélezi-
tych nutricnych hodnét a mineral-
nych latok. Nasim cielom je ukazat,
7e poctivou a zdravou cestou

bez kompromisov pri zachovani tych
najprisnejsich hygienickych stan-
dardov nad ramec platnej legislativy
sme schopni odlisit sa od inych
farmarskych predajni a potravinar-
skych retazcov.

Pri studovani sortimentu na-
sich vynimocnych potravin sa
dozviete vSetko o konkretnom
produkte, o postupe a spésobe
vyroby, o pouzitych surovinach.
Poukazujeme na rozdiely s bez-
ne dostupnymi, na prvy pohlad

a jednoduchej pripravy. Staci
len niekolko minut na pripravu
nasich potravin a vasa rodina Ci
priatelia si m&ézu pochutnavat

zaruci zaslUzeny obdiv.

porovnatelnymi produktmi. Tak-
tiez sa dozviete o spdsobe rychlej

na vynimocnom jedle, ktore vam
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To najkvalitnejsie mlieko od nasich
krav priamo z farmy, spracovane len
do par hodin po nadojeni. Nase gazdovske
mlieko ma vynimocny obsah tuku na trhu
a to minimalne 3,7 %, ¢o najviac kopiruje
neupravenu prirodzenu kvalitu ¢erstvo na-
dojeneho mlieka od tej najlepsej kravicky.
V nasom cerstvom mlieku je tak zosobnena
absolutna cerstvost a chut v tej najjedno-
duchsej a najchutnejsej podobe. Pridanim
Uzasnych smotanovych alebo jogurtovych
“ mliekarenskych kultur vzniknu osviezuju-
ce zakysané mlieka alebo jogurtoveé napoje ochutene
pravym ovocim. Trvanlivost nasich mlie¢nych napojov,
ale aj celéeho sortimentu vyrobkov je zabezpecena len
vysokou hygienou, balenim a prisnym dodrziavanim
teplotného retazca pri vyrobe a skladovani ...ziadnymi

inymi zazrakmi a chemiou...

JOGURTY A DEZERTY

Smotanové a gazdovske jogurty

sU absolutne jedinecné farmarske
jogurty nezamenitelnej chuti. Vyro-
bené su len z toho najcerstvejsieho
mlieka pridanim Zivych jogurtovych
kultur a ochutené su len jednodu-

cho, vynimocZnym ovocim ako je

Sipka, lesna malina, jahoda, marhula
ainé, osladené len cukrom a me-

dom. Takisto vynimoc¢né a chutneé
sU tvarohovo-smotanove dezerty
Dubnicek plné sladkej smotany

a kvalitného tvarohu, ktoré bude
milovat kazdé dieta aj dospely.

Mliekaren a syraren v Dubniku je sucastou na seba nad-
vazujucich stavieb, ktoré sleduju jediny ciel - priniest tie
najkvalitnejSie mlie¢ne vyrobky na pulty obchodov FARM-

FOODS. Kravicky prechadzaju z najmnodernejsej unikatnej

mastale pre 650 dojnic priamo do komfortnej dojarne, od-

kial sa mlieko precerpava priamo do mliekarne a syrarne, )
ktora vyraba takmer kompletnu skalu mlie¢nych vyrobkov

pre denné pouzitie aj na vynimoc¢né prilezitosti.

T

D e i p= w“‘%’{‘h.. Rymds
Tradi¢ne vyrobené maslo s jedine¢nym obsa-

hom skvelého mlie¢neho tuku az 85 %, vyrobe-

né z tej najlepsej vyzretej smotany, velmi chutné
napriklad s ¢erstvym chrumkavym FARMFOODS
pecivom z Rosenau. Pre teplu kuchynu vysku-

Sajte prepustené maslo GHI, ktoré sa zarucene
neprepali. Do poctivej kuchyne urcite patri aj

jemnéa zakysana smotana Kysla 10-tka, Farmar-

ska Slahacka, ale aj cerstvy Fitnes
tvaroh a Krémovy tvaroh.
Su plné kvalitnych
mlie¢nych bielkovin,

. T
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U bezne dostupnych vyrobkoch na Slovensku

vhodné pre tradi¢nu i
kuchynu aj Sportov-
cov - samozrejme
vsetko vyrobené len
z toho najcerstvej-

Sieho mlieka.

sledujte
...poévod mlieka, ktoré je od krav krmenych GMO kr-
mivami, spésob tepelnej upravy UHT, ktory ma drastic-
ké ucinky na zlozky v mlieku. Pokial sa mlieko dostane
do mliekarne, Castokrat stoji dlhy ¢as v cisterne kamio-
nov, pocas ktorého sa v mlieku pomnozuju nepriaznivé
baktérie. Mlieko sa pre vacsinu vyrobkov ,dezodorizuje”
- je zbavené vietkych pachov a voni, a tym mlieko straca
svoju podstatu. Mlie¢ne vyrobky su stabilizované rézny-
mi zahustovadlami ako su modifikované skroby, pektiny,
zelatiny, karubin, lacna susena srvatka atd. Prifarbované
Sirokou $kalou farbiv, z ktorych mnohé maju nepriaznivé
Gcinky hlavne na deti (hyperaktivita a pod.), zbyto¢ne su
aromatizované a ich trvanlivost sa predlzuje mnohymi
konzervantami (sorban draselny, kyselina sorbova, a i.).
A ¢asto je zakaznik klamany zlacnenim receptur, prida-
nim toho najlacnejsSieho a Skodlivého palmoveho tuku.
Mliecne vyrobky najmé od zahrani¢nych vyrobcov obsa-
huju mnozstvo ,,E-égk” alebo dalsie lacné nahrady. —~

"-POZORNE CITAJTE ETIKETY POTRAViN!_

POZNAVAJTE NAS FARMFOODS KONCEPT, FILOZOFIU A HODNOTY

IDRAVE RASTLINY

IDRAVE ZVIERATA
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Farmfoods koncept je nasou filozofiou. Za tymto =
pomenovanim sa skryva subor nespocetnych lnnn“E PﬂTHA“I“v
strategickych  rozhodnuti, opatreni, postupov
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I a prace. Toto oznac¢enie je manifestom, na ktorom !
: stoji filozofia fungovania dodavatelskeho retazca '
: FARMFOODS. Oznacuje cely proces vyroby nasich :
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1 |
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vynimoc¢nych potravin — z fariem az ku kone¢nému
spotrebitelovi. Opravnenost pouzivat toto logo maju
vsetci partneri, ktori okrem dodrziavania politiky
kvality FARMFOODS funguju na principe nasej filo-
zofie Siestich pilierov.

ZREJUCE SYRY

Nase zrejuce syry su vyrobené z Cerstvo
nadojeneho vlastného vyberoveho mlieka.
Zreju podla typu 1, 3 az 12 a viac mesiacov
na vonavych bukovych policiach. DIhsim
zrenim ziskavaju vyraznejsiu chut a lepsiu
konzistenciu. Ponukame vam tvrde syry len
z Cistého mlieka. Réznorodost dosahujeme
prirodnymi kultdrami, technologiou a zrenim,
ale aj réznymi prirodnymi prichutami. Nase
syry sU vhodné pre kazdodenné pouzitie
do kuchyne. Syry ako Syta Ruban, Dunajler,
Krystalova Kamenica ¢i Jemny Dubnik sa
stavaju doslova specialitou pre milovnikov
syrov. Vhodné su napriklad ku kvalitnym
vinam Terra Wylak, ale aj do Salatov,

do studenej ¢i teplej kuchyne alebo len tak

»

pre pozitok z kvalitného jemne zrejuceho ” ” > :_T”f\
syra. Nase vynimocné zrejlce syry su jedi- DELAKTOZOVANE MLIECNE .-‘-;-L:;:’ S

necné aj tym, Ze ich vyradbame s mnozstvom
réznych prichuti. Je uz len na vas, ¢i védm viac
chuti chilli, pazitka, 4 korenia, paprika, rasca

Pre spotrebitelov s intoleranciou na laktoézu sme vytvorili
Specialnu skupinu vyrobkov. Jedna sa o jogurty a syr, kedy

’ . ; ' b priich vyrobe bol pouzity enzym laktaza, ktory stiepi mlie¢ny '%H: 4
alebo tekvicove jadra. Vyberte si z nasich cukor laktozu na jednoduchsie cukry glukozu a galaktézu. Tie V')
vitazov a urcite neolutujete. Vdaka svojej -

! 3 N N g | uz nespoésobuju intolerancie u citlivych (udi, a tym padom ani
vynimocnosti ziskali viacere ocenenia tréviace problémy. Mézu ich tak konzumovat bez obav véetci

na mnohych SUt’aiian nielen doma, ale aj a vyuZivat benefity, ktoré véetky mlie¢ne vyrobky konzumen-
v zahranici. Preto skusajte, ochutnavajte tom prinagaju.
a zvolte si vlastnych vitazov.

SYROVE NATIERKY

Maximalne poctivé syrove natierky z Dubnika su
vyrobené tradicnymi postupmi tavenim a termi-

SPECIALNE SYRY (NZ A PS)

Specialnou a delikatnou skupinou syrov su nezrejuce syry
TR na gril a parené syry. Prirodny a ochuteny platok su Spe-

tavené syry s tym najcistejsim zlozenim, ale
aj rézne syrove a bryndzové pomazanky vam
ponuknu nepoznanu kvalitu, chut a nezameni- !
telné kulinarske zazitky.

zovanim, pre zachovanie ¢o najvyssej vyzivovej 1 ;H::ﬁ ?}N A _ciélne LNE gril, ktolre’ S z‘a(uéelr'we' pero;teffu, U
hodnoty a ¢o najlepéej chuti vyrobkov. V bryn- e 2 jeto .pra’w;,/ Syr. Eo ugrllgvam ziskaju u;asnu korkg aneza-
dzovkach sa snubi chut pravého ovéieho syra, .W-f memte!nu chult. Paren_ev syry vyrobeng zovsyrolvlej hrudky
ktory tvori viac ako 50 % a vyborného ¢erstvého x‘*-w z Dubnika patria k tradi€nym slovenskym specialnym
krémového tvarohu. Tavené syry su vyrobené 1;':', 2l Stafame Soig tc?, aby bVO“ szjy r_waJlepS|e, najsta\{—
z vlastnych zrejucich syrov, masla, smotany b natepe, PSS e mllgcne Lk smgtaﬁove,
a tvarohu, ¢o su vietko vyrobky vyhradne ktoré ke_d raz niekto ochutna, tak chce dalsie a dalsle.

7 Mliekarne-Syrarne Dubnik. Tavené syry ako VyskUéthe ich ked_ykol’v?k cez deﬁ ako chutnu desiatu
jedina skupina nasich vyrobkov obsahujd mi- alebo nimi pohostite vasich hosti.

nimalne mnozZstvo taviacej soli (s povinnostou o == S*if; 9 u..m.,ﬁ
oznacit ako ,E”), a to preto, aby syr ostal roz- Sy 2 ——— a;_-:. 3
tieratelny a krémovy. Neobsahuju viak Ziadne e L 1@}5 = #

zahustovadla ani iné aditiva. Nase jedinec¢née __—?é? —-'-':"-51.-—2 "-5‘_;_ = f

POZNAVAJTE NAS FARMFOODS KONCEPT, FILOZOFIU A HODNOTY

s /DRAVE RASTLINY m=mmsmslp 7DRAVE ZVIERATA e

Sme slovenski farmari, pre ktorych je prvorada Nase zdrave zvierata su krmeneé vylu¢ne nasimi
produkcia zdravych rastlin vypestovanych zdravymi krmivami rastlinného pévodu, ktore nie
na nasich zdravych pédach. Cela nasa rastlinna su geneticky modifikované. Nestresova technologia
produkcia je prisne kontrolovana, nepouziva chovu je znasobena vynimocnym ludskym pristu-

a ani nemoze byt kontaminovana geneticky pom a je zakladom Stastia medzi nasimi zvieratami.
modifikovanymi organizmami. Aj nase zdrave Vzdusné a pohodlné priestory zarucuju psychicku
rastliny potrebuju vynimoc¢nu odbornt starost-  a fyzickd pohodu nasich hospodarskych zvierat.
livost a v pripade potreby adekvatnu lie¢bu, aby Preto sa na pulty nasho retazca dostanu len vyni-
neostali toxicke. mocné a zdrave produkty.

ZDRAVE POTRAVINY w7 DRAVI [UDIA ~ msssmsp  NENARUSENA KRAJINA

Fpggn@0lage NAILR 2 privyrobe vyni- Zdravie je najvzacnejsim bohatstvom

mopn_ych potrva’vm P maxmalng NOZi kazdeho cloveka na zemeguli. Prave kaz-

nej miere snazime vyvarovat‘pouzwanlu _ dodennym jedenim ha vyrazne ovplyviiu-

LazRYGhPLIdalCh ,latOk' aql,“v' Uraglych jeme. Ked budeme jest zdrave vynimocnée

ko(nzerv'antov B SE00¢e pquzwame_len potraviny, pomahame tym nasmu zdraviu.

Erl{ovdne k_ogenlgy, o Qa§e ZOtréylny Sme presvedceni, ze pre vsetko, ¢o je zive,
Dcf ll Cf)thaji L?VS'e z Qajprlrg n'eJ5|e.rd - tak ako pre zdrave rastliny a zdrave

K 7 e,z‘ Vi Va ,?FO? sul vy.rcL lne pieva g zvierata, tak aj pre zdravych ludi je nevy-
yi A OSSR gRno OTC .e Y. hnutna a zdraviu jednoznacne prospesna

pristup, kvalita a hygiena, vdaka ktorej vyvazena zdrava strava, podporena

vam prinasame vynimocné potraviny. zdravym Zivotnym §tylolm

ZDRAVA PODA

Pdda je zakladnym vyrobnym prostried-
kom kazdeého farmara. Mame individualny
pristup k pédnym potrebam. Pozname,

€o nasa pdda potrebuje a tieto potreby jej
aj doprajeme. Presne vieme ako s podou
zaobchadzat, aby sa jej neuskodilo. Nasa
zdrava poda je vynimocnym zakladom

pre pestovanie nasich zdravych rastlin.

Kazdym tovarom, ktory nakupite v nasej predajni

a nasledne konzumujete, prispievate aj vy ku zapornej
bilancii CO2 a k symbolickému znizeniu sklennikovych
plynov. Nas vynimocny postoj k zdravej pode, zdravym
rastlinam, zdravym zvieratam, zdravym potravinam

a k zdraviu ludi nam zarucene prinasa do okolia kazdého
z nas nenarusenu krajinu. Ako jediny retazec pestuje-
me viac rastlin, z ktorych sa vyrabaju biopaliva (repka

- metylester, kukurica - etanol) a vyrabame viac zelenej
elektrickej energie v nasich bioplynovych staniciach ako
spotrebujeme pri vyrobe a distribucii nasich potravin.




Z nasho kurina mdzete vzdy
ochutnat kuracie maso vysokej
kvality, Stavnatosti a pevnejsej
konzistencie, ¢o sa mb6ze do-
siahnut iba dokladnym vyberom *
typov zvierat, vlastnym kvalitnym
krmivom a spésobom chovu.

Nasu hydinu po spracovani

chladime v kvalitnej chladiar-

ni studenym vzduchom, a tak

splhame aj najprisnejsie normy na obsah volnej vody viazanej v méase. Cely
sortiment hydiny ponukany na predaj v nasich vlastnych predajniach je vzdy
pred kazdym balenim uz po niekolkykrat skontrolovany tak, aby nedoslo

k expedovaniu masa, ktoré by nesplnalo ¢o najvyssie standardy kvality
FARMFOODS, pricom sa dba na celkovy vzhlad masa. Deleniu a Uprave masa
sa vzdy venuju vyskoleni pracovnici. Nase motto je, aby kazdy zamestnanec
pristupoval ku kazdemu vyrobku tak, akoby ho mali konzumovat jeho blizki,
na ktorych im zalezi. Ndm na vas velmi zalezi.

Pri sustredeni sa na ¢o najkvalitnejsi vyrobok na nasej
farme v Kralovom Brode okr. Galanta, chovame nasu
vynimo¢&nu hydinu ako pre kralov. Ta zije v podmienkach
dodrzujucich zasady chovu welfare az po porazku

za pouzitia najmodernejsej technoldgie pre bezstresove
spracovanie. Krmena je krmivami bez genetickej modifi-
kacie, a to vietko so zachovanim podmienok Farmfoods
konceptu. Ni¢ podobné na Slovensku nengjdetel

Citajte viac na www.farmfoods.sk alebo na FB FA
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=Y ...pébvod preddvaného masa, jeho kvalitu, ktora je
i\ Castokrat znizend nespravnym, nesetrnym spracova-
‘;! e_"i“ nim a manipulaciou pred porazkou zvierata, alebo uz
- L priamo z nevhodného chovu (podliatiny a zlomeni-

ny). Nekalymi praktikami za cielom zvy$enia hmotnosti
masa sa pouzivaju polyfosfaty na viazanie vody. Jed-
nym z aspektov je, ze vam takto vyrobca predava vodu
za cenu masa a vacsie davky fosforu v potravinach
pocas kratkeho obdobia spdsobuju stravovacie tazkosti
(hnacka alebo bolesti zaludka). Zvyseny prijem fosforu
pocas dlhSieho obdobia méze znizit absorpciu vapnika
v ludskom tele. Organizmus s nedostatkom vapnika
je viac nachylny na zlomeniny kosti. Dovezena hydina
je ¢asto upravovana u nas nepovolenym radioaktivhym
ozarovanim kvoli trvanlivosti.

Sme jediny slachtitelsky chov kacice na Slovensku. Od narodenia kacic az po distribuciu do nasich
predajni mame vsetko plne pod kontrolou. Pri chove nasich kacic sa im snazime vytvorit prirodzeny
priestor pre zivot, aby si na nasich jazerach mohli uplatnit vsetky svoje potreby prirodzeného zivota.
Aj pri nasej vodnej hydine plati vysoka kvalita krmiva. Presun na miesto spracovania je bezstresovy.
Ihned po porazke a prvotnom spracovani hydiny dochadza k rychlemu schladeniu. To zabranuje na-
rastu po¢tu mikroorganizmov a zaroven udrziava maso v bezchybnom stave a kvalite. Po preciznom
zabaleni do vakuového spotrebitelského balenia je kazdy kus oznaceny etiketou so Specifickym
kodom, na zaklade ktorého vieme v rdmci vysledovatelnosti identifikovat kazdy kus méasa od dopravy
hydiny na spracovanie az po konkrétny ¢as porazky, zabalenia a konkrétneho zamestnanca, ktory sa
spracovaniu venoval, az po ¢as expedicie a umiestnenia na konkrétnu predajiu, z ktorej sa dostane
do vasich ruk, aby ste si mohli pripravit jedlo z kvalitného masa, ktoré vam pripomenie, ako ma chutit
hydinové maso skvelej konzistencie, chuti a vone.

PRINASAME TRADICNU KVALITU
BEZ KOMPROMISOV

Nase vynimocné vyrobky su vyrabané len z tych najkvalit-
nejsich surovin. Hlavhou myslienkou je vyrabat potraviny
bez pouzitia pridavnych latok, aditiv, emulgatorov, tzv.
.E-Cok” a pouzivat iba suroviny, pri ktorych je garantova-

né, ze neobsahuju GMO. Objavujte s nami vyznamy jed-
notlivych l6g na etiketach nasich vynimocnych potravin
a prevadzkach.

pre uspokojenie svojej potreby a tuzby po vynimocnos-
tiach. A tak si m6zete dopriat viaceré druhy peciva vyra-
bané podla tradi¢nych receptur nasich starych materi,
ale aj balené hotové jedla vyrobene z vlastnych surovin
z ponuky retazca FARMFOODS — Vynimocné potraviny.

Citajte viac na www.farmfoods.sk alebo na FB
FARMFOODS - Vynimocné potraviny.

Na pulty predajni FARMFOODS - Vyni-
mocné potraviny prinasa chlebiky, bagety,
vianocku, sladkeé pecivo, ale aj struhanku
¢i pagace. Vychutnajte si jedinec¢nu chut
peciva, ktore pripravujeme podla tradic-
nych receptur. Bez ,E-¢ok”, bez GMO,

bez konzervantoy, stabilizatorov a inych
umelych pridavnych latok. Ostrielani
pekari odovzdavaju do svojej prace vsetky
skusenosti a s laskou pripravuju pecivo
pre vas, aby vdm zlepsili ranajkové po-
sedenia, desiaty pre deti do skoly alebo
olovranty do prace. VyskUsajte a nechajte
sa uniest lahodnou chutou. Vyziadajte

a overte si zlozenie vasho oblubeného
peciva a porovnajte ho s nasim cistym
zlozenim.

MIKROVAK

Portfolio hotovych jedal je rozdelené podla
skladby pouzitych surovin na bezmasité jedla

s podskupinou cisto vegetarianskych jedal,
jedla s podielom masa a prilohy a na masove
jedla bez prilohy. Zakladom vynimoc¢nosti
hotového jedla je Svedsky patent balenia hoto-
vych jedal, ktory umoznuje zabezpecit trvan-
livost od 30 do 60 dni. Ide o Specialny sposob
konzervacie jedla pomocou patentovaneho
sp6sobu varenia a pripravy jedla priamo v oba-
le, ktory udrziava potravinu dlhodobo ¢erstvu
a zdravy, a to Uplne bez konzervantoy, len

z nasich FARMFOODS surovin.

SETRI VASE ZDRAVIE A PENIAZE

...pridavné latky na prediZenie trvanlivosti, zvysenie
chutnosti chlebov, alebo aby chleby ostali dlhsie makkeé
a vlaeéne, E 466 (stabilizator) — predizenie trvanlivosti
E 263 (octan vapenaty) — zjemnujuca, zahustujuca lat-
ka, stabilizator, konzervant, ktory zabrafuje struktdrnym
zmenam - lepkavosti chleba, E 170 (uhli¢itan vapenaty)
— regulator kyslosti, vyskytuje sa v praskoch do peciva,
E 322 (séjovy lecitin) — prirodny antioxidant, spomaluje
stvrdnutie chleba, E 516 (siran vapenaty) — protispekava,
kypriaca latka, pridava sa k muke alebo do cesta za uce-
lom zlepéenia jej pekarskej kvality, E 472 (estery mono
a diacylglyceridov mastnych kyselin) — emulgator, po-
uZiva sa na spevnenie chlebového cesta, E 262 (octan
sodny) — konzervant, ma antimikrobialne G¢&inky - za-
brafuje vzniku plesni v chlebe, E 471 (mono a diacylgly-
ceridov mastnych kyselin) — stabilizator, na spevnenie
striedky, E 283 (propionan draselny) — konzervant, brani
rastu plesni a nitkovistosti, E 412 (guarova guma) - stabi-
lizator, prediZenie trvanlivosti pekarskych vyrobkov.

U beZne dostupnych hotovych jedal

na Slovensku sledujte

...obsah pridavnych latok pre zlacnenie vyroby, zvyraz-
nenie chuti, aromy a farbiva ako aj konzerva¢né latky
na pred(Zenie trvanlivosti: E 160 c — farbivo — Paprikovy
extrakt — oranzove az ¢ervené prirodné farbivo rozpust-
né v tukoch, Maltodextrin — pouziva sa ako zahustovadlo,
zlepSuje texturu alebo chut, zvysuje trvanlivost potravin,
E 640 - Glycin - pouziva sa ako ochucovadlo na zvyraz-
nenie chuti a vone a mnoho inych pridavnych latok.

POZORNE CITAJTE ETIKETY POTRAVIN!

BEZ ,E-COK"

Nase vyrobky oznacene tymto logom su
vyrobené bez pouzitia pridavnych ladtok —
emulgatorov prezyvanych aj ako ,E-cka”,
farbiva, konzervanty, topiace soli, sladidla,
a iné pridavne latky v potravinach.

,E-¢ka” — bud predlzuju dobu trvanlivosti
potravin, upravuju a zvyraznuju ich chut

a farbu, umoznuju nahradit drahsiu zlozku
potravin (napriklad méaso, mlieko) lacnej-
Sou nahradou najma vodou, resp. menej
kvalitnou nahradou. Nase vyrobky obsahu-
ju maximalne prirodnée koreniny, ktore su
starostlivo vyberané a kontrolované.

BEZ GMO

Vsetky nase vyrobky oznacené tymto logom su vy-
robené bez geneticky modifikovanych organizmov
v celej vertikale rastlinnej, zivoc¢isnej a potravinar-
skej vyroby. Geneticky modifikované organizmy
alebo GMO su vysledkom laboratérneho procesu,
pri ktorom sa vezmu gény z DNA jedného orga-
nizmu a umelo sa vnutia do génu druhého orga-
nizmu. Nasa vynimoc¢na koncepcia vas ochrani
pred ,nahodami”, ale aj dokonale premyslenymi
,zbranami” genetického inzinierstva, ktoré nas

v buducnosti mézu zasiahnut. Cela nasa polno-
hospodarska produkcia a vyroba potravin je prisne
kontrolovana, nepouzivaju sa a ani nemobze byt
kontaminovana geneticky modifikovanymi orga-
nizsnami. Nase zvierata su krmené vylucne nasimi
bez GMO krmivami rastlinného pévodu.
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Bryndziaren Turé¢ek najdeme v obci Horny Tur¢ek medzi Kremnicou a Turc”:ianskymi
Teplicami. Specializuje sa na chov oviec plemena Zoslachtena valaska. Ovecky su
povodného slovenského plemena a sezdnu travia na horskych, voriavych a sviezich
pastvinach. Dojené su v modernej dojarni. Z ich mlieka vyrabame chutné, tradi¢né
a zdravé produkty (syr, bryndza, Zin¢ica), ktoré spinaju véetky najvyssie hygienické
a kvalitativne Standardy. Pocas roka produkujeme aj nepasterizovany skladovany
ov¢i hrudkovy syr, z ktorého sa v zimnom obdobi v Mliekarni a syrarni Dubnik vyraba

vynikajuca zimna bryndza a r6zne bryndzové natierky.

Citajte viac na www.farmfoods.sk alebo na FB FARMFOODS - Vynimo¢&né potraviny.

Nasa bryndza je vyrabana

z nepasterizovaného mlie- =
ka, ziskaného od oviec pa- "-- rﬂ“'r"-'-"-'-"
sucich sa na aromatickych T=laxl | epa o 1

pastvinach v nadmorskej R
vyéke 700-900 metrov it .

nad morom na salasi Tur-

cek. V procese zrenia v prisnych hygienickych podmien-
kach sa v nej pomnozia len ,priatelske” bakterie mliecne-
ho kvasenia, tzv. probiotika, ktorych blahodarne ucinky
na ludsky organizmus ospevuju lekari aj vedci. V jednom
grame nepasterizovanej bryndze sa nachadza asi jedna
miliarda tychto prospesnych mikroorganizmov z viac ako
20 druhov. Takyto unikatny produkt dokaze podla lekarov
prirodzene znizovat hladinu skodlivého cholesterolu, ma
pozitivhe ucinky pri prevencii rakoviny hrubého creva,

pri zazivacich problémoch, alergickych ochoreniach,
rednuti kosti, cukrovke, zvysuje imunitu, Cisti krv, je
vynikajuci na kosti, znizuje dokonca aj krvny tlak a chrani
srdce. Bryndza je biele zlato slovenskej prirody a jeho
pozitivne ucinky na ludsky organizmus sa nedaju vyvratit.
Musi vsak byt 100% ovcia a nepasterizovana.

V zimnom obdobi sa nem&zu ovce v Tur¢eku past
a maju tzv. zimnu prestavku, zaroven ¢akaju jarné pri-
rastky jahniat, nem&zu sa dojit, a teda nie je ovcie mlieko

na vyrobu ovcich vyrobkov. Takto to bolo na Slovensku odjakziva. Ale nasi predkovia sa
vynasli a pocas leta si pripravili z cerstveho ovcieho mlieka skladovany ovéi hrudkovy syr,
tzv. ,sudovku”, ktord bez problémov ostava Cerstva az do novej sezoény, a ktoru v zime
pomiesali s kravskym syrom a vyrobili si takto bryndzu aj mimo sezény. A rovnako to ro-
bime aj u nas. Z nasej vybornej ,sudovky” v zimnom obdobi vyrabame fantasticku Zimnu
bryndzu v Mliekarni v Dubniku, kde pre upravu mnozstva soli priddvame cerstvu syrovu
hrudku z kravského mlieka. Taktiez z nej vyrdbame uzasné bryndzove natierky, tzv. Bryn-

TR T

V Tur¢eku vyrabame aj vynikajuci Nepasterizovany udeny 100% ovci syr vyrobeny
len z nepasterizovaného ovcieho mlieka od vlastnych oviec, ktoré sa pasu

na pasienkoch na upati Kremnickych vrchov. Ponukame ho aj jemne vyudeny

na dubovom dreve, ¢im sa zvyrazni jeho tradi¢na a typicka chut. Je plny délezitych

a zdraviu prospesnych latok, ktoré sa do ov¢ieho mlieka dostavaju z bohatej zelenej
pastvy na horskych lukach. Kysla zincica vznikd pomnozenim priaznivej mikroflory v
sladkej zincici za prisne sledovanych podmienok, pricom v nej su prirodzene zastu-
pené prospesné mikroorganizmy a kyselina mliecna s pozitivnym vplyvom na travia-
cu sustavu a celkovu pohodu cloveka a zaroven je velmi lahko stravitelna. Vyrobena
je za prisne sledovanych podmienok pre dokonaly pozitok a pozitivhe zdravotné
ucinky v prisnych désledne kontrolovanych hygienickych podmienkach,

¢im sa zabranuje negativnym vonam.

Sy ——— =] ,
et ..hrudku z kravského mlieka, pasterizované kravské
f’.:.f 3; mlieko, pasterizované nevysledovatelné ovcie mlieko
§ :y, z dovozu, zohriatie nad 85 °C (pasterizacia), kde sa
N,

znicia vsetky prospesné mlie¢ne baktérie obsiahnute
b v Cerstvom ovéom mlieku, skladovany ov¢i syr z pas-
terizovaného ovcieho mlieka, chlorid vapenaty, syr
bez probiotik,
ovCieho mlieka, ovcie mlieko z priemyselnych
chovov, kde su bahnice dojené celoro¢ne v masta-
liach bez pristupu na pastvu. Vysoky podiel kravského
lacného syra v bryndzi, min 49 %, v udenom syre
umely dym, dymova aréma, karamelovy kuleér.
V zingici srvatka z kravského mlieka, z primieSsaného
kozieho mlieka, chlorid vapenaty, tazko kontrolovatel-
né a identifikovatelné hygienické podmienky a casto
prerusovany alebo vébec nedodrziavany teplotny
retazec vyroby a skladovania vyrobkov.

dzovky - cisty, so sladkou cibulkou a s palivou paprikou. Takto si méze kazdy vychutnat

bryndzové potesenie po cely rok.

POZNAVAJTE NAS FARMFOODS KONCEPT, FILOZOFIU A HODNOTY

WELFARE CHOV

Welfare hospodarskych zvierat v ramci ich chovu

a starostlivosti o ne definuje podmienky, v ktorych
sa moézu prirodzene spravat a nie su vystavovaneé
fyzickej a psychickej nepohode, chorobam, strachu
a stresu. To zaroven znamena, ze maju dostatok
primeranej vy7ivy a netrpia smadom a hladom. Ziju
v priestore, v ktorom sa citia prirodzene a dokazu
v.nom uplatnovat spravanie, ktorée je im vlastne.
Dodrziavanie welfare zvierat je pre nas mimoriadne
dolezité. Nase zvieratd maju na pastvinach a vo vy-
behoch zabezpeceny dostatok pohybu (aj v zime).
Ustajnené su s dostatocnym privodom vzduchu,
dostatkom svetla, dostatkom priestoru na pohodl-
ny oddych a dobrym pristupom k napajacej vode.
Chovaneé su bez tyrania a sfresu.

ISO CERTIFIKATY

Spolo¢nosti zucastnujuce sa projektu
FARMFOODS postupne ziskali alebo postup-

Vyroba, predaj a distribucia slovenskych
farmarskych vyrobkov v kratkom potra-
vinarskom retazci FARMFOODS (systém
manazérstva kvality ISO 9001:2015; sys-
téem environmentalneho manazérstva ISO
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14001:2015; systém manazérstva bezpecnosti

a ochrany zdravia pri praci 45001:2018
a systém manazérstva bezpecnosti potravin

4

trolované manazerske systémy su pre nas
velmi naroc¢ng, ale ti, ktori maju skusenosti

garanciou tej najvyssej kvality, kontroly

1
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1 /
; a vysledovatelnosti.

s malym podielom pasterizovaného-

ne ziskavaju certifikaty pre predmet ¢innosti:

22000:2018). Tento vynimoc¢ny postup a kon-

so zavadzanim a dodrzanim tychto systéemov
na svojich pracoviskach, vedia potvrdit, ze su

TATRANSKE ZEMIAKY

Skusenosti s pestovanim ze-
miakov nam v Spisskej Belej
umoznuju vyberat odrody,
ktore maju skvelu chut a ku-
chynskeé vlastnosti, aby ste si
mohli vychutnat to najlepsie
z podtatranskej pody. Cele
zemiaky v Supke su ta spravna

volba na vytvorenie prilohy k obedu, rovnako su ako
stvorené na pripravu chutnych salatov, alebo jedal,
pri ktorych nechceme, aby sa nam zemiaky rozvarili.

Stale su v ponuke aj Tatranské Uvarené a Upecené
zemiaky, na ktorych si viete pochutnat po zadani

objednavky v nasich predajniach / pri nasich predaj-
coch. Tieto vyrobky Setria vas ¢as a peniaze, pretoze

su ocisteneé, takze Supka ostava u nas a vy platite
iba za pekny ocisteny zemiak (upeceny, uvareny)
vynimocnej kvality a chute.

VIT - FRIT UPRAVA

Lupienky su vyrédbane z nasich
zemiakov a zeleniny zo Sloven-
ska. Specialny vynimocny spésob
Upravy pri nizkej teplote pod
védkuom je ojedinely najzdravsim
spbsobom Upravy, ktory je Setrny
k produktom a taktiez k chutovym

vlastnostiam vyrobkov. Fritovanim pri nizkej teplote

zabezpecujeme ¢o najzdravsi sposob upravy surovin na lupienky tak, aby
boli chrumkave a zlatiste, a zaroven si zachovali ¢o najviac nutricnych
hodnot, a aby sa neprodukovali zdraviu skodlivé latky, ako napriklad dnes
tak velmi spominany akrilamyd. Tomu napomaha kvalitna surovina, vyber
odrdd pre spracovanie a mnohé dalsie opatrenia vo vyrobe.

: ) Zoznamte sa s nasim sortimentom vynimocnych zemiako-
¥ vych variacii, ktoré vam ponukame z tych najkvalitnejsich
T " zemiakov z vlastnych poli z podtatranskej oblasti vo vy-
nimoc¢nych vyrobkoch. Zjednodusia vam pripravu priloh,
an: hlavnych jedal, alebo si ich vychutnate len tak, ako pochut-
Wi ku. Kvalitné Slovenské zemiaky su zriedka dostupné

a eSte menej tie, ktoré su spod Tatier. Nas tatransky zemiak

je nezamenitelna pochutka - presvedcte sa o tom sami.

Tieto vyrobky su pripravovane tradicnym sp6so-
bom z nasich zemiakov pestovanych priamo

pod Tatrami. Sortiment zachytava chut domacej
stravy pri zabezpeceni toho najvyssieho kvalita-
tivneho a hygienického standardu FARMFOODS.
Harule a lokse su odkazom nasich starych mam,
ako ma chutit pévodné domace jedlo. Preto ich
pre vas aj dnes vyrabame rucne. Pirohy maju mi-
moriadne vlacne cesto, ktoré obsahuje zemiaky.
Do piroh pouzivame len svoje vlastneé suroviny:
Uzasnu bryndzu z nasej farmy v Hornom Turceku,
tvaroh z mliekarne v Dubniku
a nas slivkovy lekvar.
Celd ponuka
vyrobkov je u vas
doma pripravena
v priebehu par
minut, na rychly
obed ¢i veceru.
Mnam mnam!

ETRI VASE ZDRAVIE A PENIAZE -

U bezne dostupnych vyrobkoch na Slovensku

sledujte
...pévod zemiakov, dovezené zo zahrani¢ia plné pes-
ticidov, osetrené radioaktivnym ziarenim, mnozstvo
pridavnych latok, ktoré su pri tomto sortimente velmi
~ ¢asto pouzivané, a to najma farbiva, latky na stabiliza-
E % ciu tzv. konzerva¢né latky pre prediZenie trvanlivosti

u;} vyrobkov, ako aj priddvanie uz spominanych
= | polyfosfatov. Pri tepelnej uUprave najma pri pohlade |
o - na lupienky a iné vyrobky zo zemiakov je nutné
e | sledovat mnozstvo akrylamidu, ktory moze byt

metabolizovany na chemicky reaktivny epoxid alebo
glycidamid, ktory nasledne moéze reagovat s protein-
mi a sposobit genotoxicitu. Kvoli tymto zisteniam bol
klasifikovany, ako potencialny karcinogen pre cloveka.
Cas pripravy po zakupeni a straty pri priprave, ktoré
skoncia ako odpad.

POZORNE CiTAJTE ETIKETY POTRAVIN!

POZNAVAJTE NAS FARMFOODS KONCEPT, FILOZOFIU A HODNOTY

BALENIE VYROBKOV

1

1

1
Odbornost, hygiena vyroby a najdokonalej- :
Sie inovativne sposoby balenia zarucia nasim "
vyrobkom trvanlivost aj bez konzervantov. 1
V nasich obchodoch najdete len baleny tovar :
v sklenenych, papierovych a PVC obaloch 1
vyuzivanim najmodernejsich taciek a systéemov !
vakuovych baleni. Dodrzanie a neprerusenie
teplotného retazca vo vyrobe, distribucii a v na-
sich predajniach sa zabezpecuje najnoviimi L
technologiami a monitorovanim teplét. Sleduj-
te hygienu vyroby a moznosti kontaminacie aj
tych najkvalitnejsich konkurencnych farmar-
skych vyrobkov vo vyrobe, distribucii a najma
pri predaji. Porovnajte to s nasimi postupmi
a obalmi. Nezanedbajte chorqbu LSpinavych

1
1
1
1
1
1
1
1
ruk” a iné moznosti infekcii. :
1

r

BIO VERSUS NATUR

VSetky nase produkty su NATUR — prirodné.

Na www.farmfoods.sk su podrobne vysvetlené rozdiely
nasej NATUR produkcie v porovnani s BIO produkciou,
pritom cca 90 % postupov je totoznych. Vyrazne sa
vsak odliSujeme pristupom odbornej ochrany nasich
rastlin a-zvierat proti burinam, skodcom a chorobam.
Ochranu vykonavame s povolenymi pripravkami, kedy
to nase rastliny a zvierata nevyhnutne potrebuju

na rozdiel od BIO - kde je potrebné zvlastne povolenie
na riesenie havarijnych stavov, kde sa pouziju tieto iste
pripravky, len neskoro vo vacsich davkach alebo

,v noci”. Nasa rastlinna produkcia je tym padom zdrava,
bez toxinov a choréb. Nase zvierata su liecené po-
dobne ako my a nase deti, najmodernejsimi postupmi
a prisne kontrolovanymi liekmi, aby sme ich nevysta-
vovali stresom, a aby nezostali retardované. Na rozdiel
od BIO, nase NATUR vyrobky neobsahuju ziadne ,E-cka”
ani lacné nahrady, lebo su natur.

L
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Citajte viac na www. farmfoods sk alebo na FB FARMFOODS Vynlmocne potravmy :
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Spracovanie medu a vyroba Uzasnych a autentickych vyrobkov
z ovocia a medu v Ipelskom Sokolci sa vykonava v modernej
a prirodou prevonanej prevadzke. Vsetky tieto vzacne suroviny,
su spracovavane s citom a laskou s dérazom na zachovanie - -
véetkych délezitych latok v mede a ovoci a ich Gzasnych chutl. - SM ew i
Pouzitie slovenskych surovin podporuje aj véelarstvo a ovoci- = oy i
narstvo na Slovensku, ktoré tu maju davnu a poctivu tradiciu, . .
a ktoré si musime vazit a chranit. 3 "l

.............

E8 ca

E Vinarstvo Terra Wylak vo Velkom Zaluzi bolo zalo-

-‘ zene v roku 2015. Jednym zo zakladatelov je vinar,
A pan Roman Holec, ktorého meno sa na Slovensku

stalo zarukou kvality vdaka vinam nim vyproduko-

vanym, ale aj vdaka vyznamnym oceneniam
SLOVAK WINERY - na prestiznych sutaziach medzi svetovymi produ-
centmi tych najlepsich vin.

Citajte viac na www.farmfoods.sk alebo na FB FARMFOODS - Vynimocné potraviny.
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UKAZKA Z NAJVYZNAMNEJSICH
OCENENI NASICH VIN:

T,

Pravy slovensky med v nasej ponuke je dosledne a svedomito chrénené a sledované ,zlato vciel”, ktore pre nas
usilovné vcielky pocas sezony zbieraju a premienaju na jednu z najuzasnejsich potravin vébec. Je to med zasad-
ne pochadzajuci od slovenskych veelarov a slovenskych vciel, nazbierany na cistych lukach, v zdravych lesoch.
Je plny zdraviu prospesnych latok, enzymov, vitaminov, mineralov, stopovych prvkov a mnoho inych. Priezracny :
agatovy, chutny repkovy, zlatisty kvetovy a slnecnicovy, krasne tmavy zmiesany a medovicovy by nemali chybat
na vasom kazdodennom stole, ¢i uz v ¢aji, Sejkoch, sladkostiach, pecive, jedle, napriklad na chlebik s ozajstnym 85 % maslom.

NASE VYNIMOCNE VINA

Vznikaju z toho najkvalitnejsieho hrozna zo slovenskych vinohradov. Hrozno spracovavame najinovativnejsimi technoldgiami

a dozrieva v modernych nerezovych tankoch, ale aj v tych najkvalitnejsich drevenych a pripadne barikovych sudoch. Akostné od-
rodoveé vina z vinarstva Terra Wylak su vyrobené vzdy z ru¢ne oberaného hrozna, ktorého bobule su zrelé a dosahuju optimalnu cu-
kornatost pre danu odrodu pri prisnom redukovani urody. Filozofiou vinarstva je produkovat vysoko kvalitné vina zo svojich a z tych
najlepsich vinohradov na Slovensku. Ochutnajte nase vynikajuce prirodné akostné a privlastkove vina, ktoré su na Slovensku okrem
nasich obchodov dostupné len v tych najlepsich restauraciach, hoteloch a vinotékach. V ponuke vinarstva najdete aj vina Lignum

z drevenych sudov. Sviezou zalezitostou na leto je Specialny rad sumivych vin ,Bublinky”. Prezite nezabudnutelné chvile s vasimi
blizkymi aj vdaka nasim vinam a aj inym produktom z rodiny FARMFOODS.

Slovensko ma idealnu polohu pre pes-
tovanie mnohych druhov fantastickeho
zdhradného ovocia. Ak sa k tejto polohe
pridaju zanieteni majstri ovocinari, ktori
s ldskou a vsetkym umom pestuju ovo-
cie jedinecnej kvality, dostava sa nam
takto uplne najkvalitnejsie ovocie

Slovenska priroda a nase ciste
bohaté lesy su zazracnym zdrojov
toho najchutnejsieho a najzdravsie-
ho ovocia ake si len mbézeme vsetci
dopriat. Z takéhoto ovocia sme
pripravili fantasticke lekvare, ktoré

sU jemne osladené pravym vcelim ...taZzko kontrolovatelny pévod medu, casto falSovany

pre vyroby tych najlepsich lekvarov. medom. Kombinaciou tychto dvoch | YYrobok pochadzajicl z Ciny alebo Indie z farmo- == | A
Takyto lekvar si so sebou nesie vsetky Uzasnych surovin vznika lekvar yych Cr,‘ov.ov'.Plne .CUdzc’kraJnYCh alergenov,wfalsoyape TERRA WYLA,K = T
» ; X . S , : i cukrovymi sirupmi z kukurice, trstiny, ¢i obilnin. PRODUKUJE VINA 3 : .
pozitivhe vlalstnosu z ovoqa, z kt‘o[eho Jgdmecny, p!ny zdrawu prvqspe’snych Medy mézu byt plné pesticidov a rezidui (zvykov) ) | T SETRI VASE ZDRAVIE A PENIAZE
bol vyrobeny, a to konkrétne Svieza latok, chutny, vhodny na Sirokeé po- antibiotik, ktoré sU pri chove véiel u nas zakazané. S MINIMALNYM LB
jahoda z kralovskeho ovocia plného uzitie. Tieto Uzasne lekvare vyraba- V  niektorych medoch rovnako moZno  najst OBSAHOM HISTAMINU. i U bezne dostupnych vyrobkoch na Slovensku
vitaminov a antioxidantov, Aromaticka ~ me z tohto ovocia: CuCoriedka plna = amoniak - sulfidovy karamel na dofarbenie . | sledujte
slivka plna betakaroténu, antioxidantov, —antioxidantov, vitaminmi nabité vyrobku, syntetickd fruktozu a ineé cudzie cukry. : / .vyuZitie pridavnej latky E202, pridavanie vody
vitaminov a vlakniny a Sladka marhula  a pre mocové cesty nenahraditel- Na obaloch vyrobkov sa m6zu vyskytovat aj nepravdi- B do’ vina, pridavanie cukru po skonceni kvasenia
pre nase zdravie a prevenciu rakoviny.  né brusnice, zazra¢na sipka a zmes ‘éo uvadzane tvidenia o .neg:'go?nostl CugrO\," falrbl;v, Y a pridavanie syntetickych farbiv na skraglenie final-
Vsetky sU jemne osladené pravym slo-  lesného ovocia. Cg:ﬁ:gf:vtc’\;r? lgisgfgcnr;esa uvégzapoxiﬁza f:deavc_’ neho produktu. Na trhu su pritomné vina, ktoré su
venskym medom. nvch 13 : e - el e vyrabaneé z hrozna neoberaného rucne, ale kombaj-
ych latok E123 - amarant, E153 - medicinalne uhlie, o nom a nepreberaného, resp. z hrozna vypesto-
farbivo E150c, konzervanty E202 - sorbat draselny, E211 - ' vereholliehe Slovensk'a priéom méa_deklarovany
benzoat sodny. Na trhu takisto mozno najst lekvare ot - iny povod. Pre menej ‘ kvalitné vina je navyde
vyrsbenéb p%uiitim nekvalitného ovoclia, resp. s jeho - "\......»-’__""' namiesavanies z réznych odréd, z vin z réznych_
nizkym obsahom a s vy38im vyuzitim cukru. E e - oyt
4 Skl NASE VINARSTVO NIKDY NEPOUZILO ZAHRANICNE vinatskych-oblastig ghoree ol iy

HROZNO RESP. MUST. DO NASICH VIN ZASADNE NEPRIDAVAME

VODU ANI REPNY, TRSTINOVY ALEBO INY CUKOR!
POZNAVAJTE NAS FARMFOODS KONCEPT, FILOZOFIU A HODNOTY

POZNAVAJTE NAS FARMFOODS KONCEPT, FILOZOFIU A HODNOTY
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I INFOKIOSKY V PREDAJNIACH LOGICKE A PREHIADNE CLENENIE 1 1 V INFOKIOSKU NAJDETE MNOZSTVO INFORMACIT O VSETKYCH DOSTUPNYCH VYROBKOCH: i
! Aby ste malvi.ktra]dy,kc.)l'velf k’dil:poztlcii Y§gtl;y dc;leZi?ﬁ T V systéme su uvedené vietky nase vyrobky rozdelené do kategorii, = *  kod skupiny : *  technicku etiketu *  hlavnd surovinu »  Cijevyrobok NATUR !
=R 1= C IRV TIITIOCTIy CUERO LTI CL VYT OR. SIS, skupin a podskupin. Pri studovani sortimentu nasich vynimocnych po- s | «  zaradenie do skupiny « dizajnovu etiketu e spdsob vyroby «  Farmfoods koncept |
J Prevasjedinecny system. Vilom najdete vsetky detaily i O o e T T Tt e aentiohe =1 ok Nazov-yyrobiw «  daldie uzitocné infor-  +  pdvod vyrobku « informacie o ,E-Ckach” I
o kazdom vyrobku, ktory sa nachadza v ponuke aviRSaEe o SULPEIGUe. O ROSTHEN = e o ilustraciu skupi sci ided o i ble- « inf scie 0 GMO
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Doplnkovy sortiment v nasich predajniach tvoria vyrobky od inych slovenskych
dodavateloyv, ktoré rozoznate podla toho, ze nemaju etiketu s logom FARM-
FOODS. Tak ako pri nasich vlastnych vynimocnych potravinach dbame na kvalit
a vynimocnost, taktiez doplnkovy sortiment vyberdme désledne, aby sme zacho
vali celu myslienku Farmfoods konceptu. Vyrobky, ktoré nevyrabame sami, tvor
max. 20 % z celkovej skladby sortimentu v predajniach. Vsetok doplnkovy sorti-
ment musi dodrziavat taktiez prisne principy - bez ,E-¢ok” - minimum ,E-Cok”,
bez GMO, slovensky vyrobok a Natur.

Doplnkovy

sortiment

Citajte viac na www.farmfoods.sk alebo na FB FARMFOODS - Vynimoé&né potraviny

Pre milovnikov ryb
mame k dispozicii
Sumceka afrického.

Citajte viac na www.farmfoods.sk alebo na FB FARMFOODS Vynlmocne potraviny.
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OVOCIE ZO SLOVENSKA

Vdaka nasim obchodom mate stale vacsi pristup
k zdravéemu slovenskému ovociu celoro¢ne

s prihliadnutim na sezonnost. Vynimocne zdravé
a chutné ovocie, ktoré podlieha prisnym kontrolam Osviezit si chut viete
a dodrziavaniu zasad zdravého pestovania. Vyberte - aj Tuniakovym sala-
si podla vlastnej potreby slovenské ovocné plody Ci tom.

uz ako Cerstvé, zavarané — sterilizovaneé, susené alebo v inej forme.
SUPERPOTRAVINY

ZELENINA ZO SLOVENSKA
V tejto skupine sa nachadza-

Siroka ponuka chutnej a zdravej zeleniny zo Slovenska,
dostupna v réznych formach a podobach: ako ¢erstva ba- ju rézne vyrobky obsahujuce
lend, kvasena, nakladana - sterilizovana, ale aj ako pretlak Spaldu, goji, chia semienka
¢i chutny zeleninovy mix. Kvalitna pada, ktora je pouzivana aing, ktoré su v sucasnosti
pri pestovani zeleniny, je nasou prioritou. Vynimoc¢nu a oznacovaneé za superpotraviny.
kvalitnu slovensku zeleninu zo slovenskych poli a sklenikov Tieto superpotraviny obsahuju
vam zabezpecime celoro¢ne s prihliadnutim na sezénnost. mnozstvo prospesnych latok

a vitaminov, ktoré prispievaju

k spravnemu fungovaniu orga-
nizmu.

Nase sojove produkty su vyrobené z tej najkva-
litnejsej soje zo Slovenska. Je to vynimocne
zdrava rastlinna potravina najma pre vegetaria-
nov, ktori chcu nahradit nevyhnutné bielkoviny
z masa a syra, ale rovnako aj pre inych milov-
nikov vynimocnych potravin. Nas cely sortiment
varenych, pasterizovanych a fermentovanych
vyrobkov - tofu, narez, tavené soje, tempehy

su vyrabané bez konzervantov a zo soje, ktora
nebola geneticky modifikovana.

Vajicka su znasané nosnicami hybridu Lohmann
Brown, ktoré boli vy3lachtené na podstielkovy chov

a odchované na farme v Tekovskych Luzanoch v sula-
de s poziadavkami ,welfare”. V nasich obchodoch su
bezne dostupné najma vajicka velkosti ,L”, ,M" alebo
,S". Sliepky su chované na podstielke, ktoru tvori
slama. V ponuke mame aj vajicka z chovu vo volnom
vybehu, znasané nosnicami Novogen Brown. Nosnice
mMaju neustaly pristup do velkého travnatého vybehu,
kde maju moznost prirodzeného spravania — popolit

|

sa, past sa a zbierat hmyz. Obsahuju nadpriemerny - e
obsah zivin.

SPECIALNE PIVA

Pivo je jedineény a vynimocny
napoj aj vdaka tradi¢nemu proce-
su vyroby v malych remeselnych
pivovaroch. Velmi dobre sa hodi
k nasim Specialitam na gril.

...pritomnost GMO soje v krmnych davkach nosnic.

Na oSetrenie sliepok proti parazitom dodavatelia pou-
zivaju chemicku ochranu - nelegalny pesticid fipronil,
ktory sa pridava do pripravkov na dezinfekciu sliepok

a krmiv. Najzavaznejsim problémom su prave skodlive
krmiva a spdsob chovu nosnic. Velky pozor si treba dat
aj na prifarbovanie Z{tok vaji¢ok réznymi syntetickymi
farbami. Prirodzena zIta farba vaji¢ok sa tvori na zakla-
de karotenoidov a xantofilov pochadzajucich z rastlin,
ku ktorym vacsina hydiny nema vobec pristup. Baliarne
a distributori vaji¢ok zhromazduju a miedaju obrovske
mnozstva vaji¢ok z réznych fariem, kde je seridzna {
vysledovatelnost viac nez otazna.

SLADKOSTI A MASKRTY

Osladte si svoj zivot. Ak hladate
nieco malé, chutnég, ale aj ako
mald pozornost, na vyber mate

u nas hroznove gulky, chrumky

a chipsy, tycinky, ¢okolady, lizanky
¢i iné dobroty pre maskrtné jazyc-
ky. Staci si vybrat a vychutnat!

I

OSTATNY VYNIMOCNY DOPLNKOVY
SORTIMENT MOZETE NAJST V TYCHTO
SKUPINACH:

PRIRODNE CAJE
EXKLUZIVNE KAVY
NAPOJE

Fgﬁﬂ»

ALKOHOLICKE NAPOJE
OCHUCOVADLA

SLANE POCHUTINY
OVOCNE STAVY

Vsetky cestoviny, ktoré mozete zakupit v predaj-
niach FARMFOODS, su vyrabané z nasej psenice
pestovanej na nasich poliach a spracovanej

na kvalitnu muku pod nasim dohladom za pris-
nych podmienok kvality a bezpe&nosti surovin. Nas
sortiment cestovin je Siroky. Cestoviny su vyrabané
z kvalitného cesta bez pridavnych latok a susené
kvalitnym a Setrnym spésobom. Mnozstvo ru¢nej prace potrebnej pri tra-
di¢nej vyrobe kvalitnych cestovin je délezitym aspektom, pri ktorom nikto
nemoze pochybovat o nasom vynimoc¢nom pristupe k potravindm.

...produkty, ktoré su vyrobené z geneticky modifikova-
nej séje z dovozu. Pridané latky, najma glutaman sodny,
E170 uhli¢itan vapenaty, ¢. E340 (i) dihydrogénuhli¢itan
draselny a iné.

Z KOZIEHO MLIEKA

Kefir, syr alebo napoj z kozieho
mlieka sU delikatesami,

ale aj zdraviu prospesnymi potra-
vinami. Jedine¢na chut a konzis-
tencia vyrobkov ulahodi kazdéemu
labuznikovi. Pochuitit si viete len
tak na ranajky, ¢i veceru, ale tieto
vyrobky sa hodia aj do Salatov,

¢i ako pochutina k pivu Ci vinu.

DETSKA PONUKA

Nezabudli sme ani na nasich naj-
mensich zakaznikov. Pre nich su
vhodné chrumky, piskoty, ¢i dalSie
pochutiny a maskrty. Vsetko vyrobe-
né z tych najlepsich surovin. Sluzia

...spOsob spracovania cestovin, susenia, pri letmom
pohlade na cestoviny z nekvalitnej muky je vidiet vol-
nym okom mnozstvo ciernych ociek. Taktiez je nutné
poukazat na problémy pri pridavani nekvalitnych
vaje¢nych zmesi pri vaje¢nych cestovindch, ¢o moze
zapri¢init zdravotné problémy, ako nam uZ ukazali ako rychly snack alebo na pochutna-
pripady z minulosti, kedy vaje¢na zmes pridavana aj nie si len tak.

do cestovin neobsahovala takmer ziadne vajcia, ale ry- - s —

biu mucku, vdpenec a kurkumu — tzv. indicky $afran ale- e w iBABY O
bo iné zakazané latky. ]

SETRI VASE ZDRAVIE A PENIAZE

U beZne dostupnych vyrobkoch na Slovensku

sledujte
..na predajnych pultoch vo velkych obchodnych
retazcoch sa vyrobky nezaobidu bez pridavnych
konzerva¢nych latok, ,E-Cok”, umelych sladidiel, kto-
ré su az 40-krat sladsie ako bezny cukor, avsak nema-
ju ziadny energeticky obsah, stuzenych tukov, emul-
gatorov, ktoré sluzia na zahustovanie a stabilizaciu
potravin, chemickych latok - tzv. pesticidy - tie su vSak

Vsetky nase oleje su vyrobené z najkvalitnejsej
suroviny vypestovanej na nasich poliach.

Pre dosiahnutie vynimocnych vlastnosti ich lisu-
jeme za studena s pouzitim kvalitnej technologie,
pricom je tento proces kontrolovany odbornikmi.
Ponukame vam kvalitne fritovacie slnecnicoveée

NilSnuas e

— [

oleje, ale aj Siroku skalu kvalitnych ochutenych
olejov. Fritovacie oleje maju vynimocne vysoky
stupen prepalenia, ¢o dokazuje ich vysoku kvalitu.
Zabrania tak vzniku skodlivych (atok pri Uprave
jedla. U olejov je preto dolezité vediet, aka je ich
tepelna odolnost, ¢ize do akej teploty by sa mali
pouzivat. Tuto informaciu vsak vyrobcovia olejov
nie su povinni uvadzat. Na nasich etiketach tuto
overenu informaciu najdete.

., Zze vacsina olejov je vyrdbana chemicky rafinaciou,

su konzervované pridavnymi latkami, ich vzhlad je
podporeny pridanymi farbivami a mnozZstvo olejov
je spracovanych lisovanim pri vyssich teplotach, c¢o
spésobuje vyrazné zniZzenie kvality vyslednych pro-
duktov, ¢o prinasa so sebou pridavanie dalSich latok
na cirenie alebo riedenie. Nizka tepelnd odolnost
prepalenia a vzniku karcinogénnych latok.

CHOCO CREAM S MEDOM - NIELEN PRE DETI

Kakaovoorieskova natierka s medom je vynimocny produkt
nielen pre deti. Vyrobcom je ¢len nasho zdruzenia Natur
Products. Najma z dévodu pouzitia zahrani¢nych surovin
(kakao) nemédze dany vyrobok splhat podmienky Farmfoods
konceptu. Napriek tomu je to velka pochutka pre milovnikov

sladkych natierok.

5 &

pre cloveka nestravitelné a maju nepriaznivy vplyv
na ludské zdravie. Do vyrobkov su casto pridavané
chemické stabilizatory chuti, véne a farby, ktoré
priemyselne predlzuja dobu spotreby. Je mnoZstvo..
vyrobkov, za ktorymi sice stoja tradi¢ne
a jedine¢né receptury, no kvéli masovej vyrobe
sa strdca drobnohlad a je mozné oddialenie sa
od receptury garantujucej kvalitu.

POZORNE CITAJTE ETIKETY POTRAVIN!
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Vyrobené su z potravinarskej psenice najvyssej kvality, ktoru
si pestujeme na vlastnych poliach. Ma bohatu chut a vyborné
vlastnosti pre pecenie vsetkych druhov peciva, zakuskov

a kolacov. latok. Ma bohatu chut, vdaka ktorej s nim bude
i i : - - kazde jedlo zazitok. Tato tradi¢na slovenska

iy - s 1 . Tt ]. b plodina urcite obohati vasu kuchynu ¢i uz

e ey i T el ) pri peceni, do cestovin, ako posypka na rézne
H ; pokrmy alebo na iné lubovolné ucely.
R, e

Citajte viac
na www.farmfoods.sk
alebo na FB
FARMFOOQODS -
Vynimocné potraviny.

Mak pestujeme sami na nasich poliach
v Kralovom Brode. Dostava sa mu ta najlepsia
starostlivost, vdaka ktorej je plny hodnotnych

MLETA PAPRIKA

Mleta paprika zo sortimentu FARM-
FOODS je stavkou na istotu aj tym,
7e viete, ze je vyrobend bez akych-
kolvek ,E-cok” a bez GMO. Je to
¢asty pomocnik mnohych gazdiniek.
Sice je naoko nenapadna,
no pre pripravu mnohych
jedal je neodmyslitelnou
sucastou.

TEKVICOVY OLE]

Tento olej ziskavame vylisovanim

za studena z nasich najlepsich tekvico-
vych semiacok vdaka ¢omu je plny nut-
ricne hodnotnych latok. Jeho uzasna,
plna chut pozdvihne jedla v studenej

i teplej kuchyni. A zaroven svojou jem-
nou vonou a chutou, obohati sladké

aj slane jedla.

NEPREHLIADNITE V NASICH
REGALOCH PRI CENOVKACH

Mnozstvo druhov stbpkariet vam v nasich predajniach poméze jednoduch-
Sie sa orientovat. Lahko zistite, ktory vyrobok je vhodny pre vase dieta,
pre fit stravovanie alebo na grilova¢ku. Upozornia vas tiez na nase neusta-
le pribudajuce novinky v sortimente, ale aj na iné zaujimaveé potraviny.

PRE VASU LEPSIU ORIENTACIU V PREDAJNIACH

|
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SAMOOBSLUZNA POKLADNA

Aby sme vdm nakup u nas ¢o najviac zjednodu-
Sili, v nasich samoobsluznych predajniach mame
pre vas k dispozicii aj samoobsluzné pokladne.
Prostrednictvom nich si mdzete sami nablokovat
a kartou zaplatit nakupeny tovar.

K platbe tak nebude potrebna pomoc nasich predavaciek,
ktore su sice v predajni stale k dispozicii, ale ostane im viac
¢asu pre poradenstvo.

UNIKATNE QR KODY

Nase moderné potravinarske prevadzky ako
prvé na Slovensku zacali pri vyrobe oznacovat
vyrobky QR kodom. Je to systém, kde kazdy
vyrobok ma vlastny jedinecny kod — precita-
nim ktoreho vieme identifikovat datum vyroby,
Sarzu vyroby a poradove cislo v ramci sarze,
datum spotreby, mnozstvo a odkaz na infor-

. macnu stranku vyrobku. Nase vyrobne zavody,
distribu¢ne centrum, infokiosky, internetove stranky su vybavene
¢itackou tychto kodov a vynimocnym softvérom, na zaklade coho je
kazdy vyrobok bezkonkuren&ne vysledovatelny a identifikovatelny aj
pre nasich zakaznikov. V predajni vam predajca nevie predat vyrobok,
ktory prekrocil dobu trvanlivosti, alebo v pripade zisteni hocijakych
nedostatkov.

Vsetky nase dizajnové, ale aj technickeé etikety si mdzete prestudovat priamo v predajniach FARMFOODS,
v infokioskoch alebo na nagom webe www.farmfoods.sk v sekcii ,VYNIMOCNE POTRAVINY*. Tu vam v pre-
hladnom usporiadani celého sortimentu prindsame karty jednotlivych vyrobkov s detailnymi popismi.

Na svoje si pridu vSetci zvedavi zéakaznici, ktori chcu vediet vietko o nasich vynimoénych produktoch

a ako ich porovnat s bezne dostupnym tovarom na Slovensku.

NAZOV PODSKUPINY

e e e N e R e el e =
Pre vacsiu prehladnost delime vietky
skupiny na podskupiny, ktoré nam detail-
nejsie priblizuju charakter produktu. Su

ocislované od 0-9.

| Nas vynimocny sortiment evidu-

v
| _ jedoposial viac ako 180 pod-
skupin, ktoré sa pre vas neustale
4 ) N rozrastaju.
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Na kaZdej etikete sa nachadza logo 1
prevadzky, ktord ma na starosti vyrobu 1
daného produktu. 1
1
N Kazda nova prevadzka, 1
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Kazdy produkt v ramci prevadzky je za-
radeny do urc¢itej skupiny. Miesto v danej
skupine si vysluzi svojim charakterom

a vlastnostami. Kazda skupina je tiez do-
plnena jedine¢nou ilustraciou a skratkou
- kddom skupiny.

Nazov odhaluje konkrétny produkt.
Podobne ako podskupina, je doplneny
poradovym ¢cislom.

|
7/ Kazdé logo, slogan alebo
@ — symbol na etikete ma svoj
\ vyznam.

o

RUCENIE ZA KVALITU

___-_;____._____..___________

1 Za chut, kvalitu a bezpecnost vyrobku
rucia nasi odbornici vlastnym menom
a podpisom.

PAMATAJTE, Ze jednotlivé prvky a ich usporiadanie na etikete sa v zavislosti od produktu a jeho charakteru menia. V drvivej vé¢sine
pripadov sa obsah zachovava, meni sa len rozlozenie. Vsetky FARMFOODS vyrobky maju jedine¢ny kéd, ktory tvoria 2 pismena

a 2 Cislice.
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VYROBOK BEZ ADITIV - ,bez E”

Tymto logom sa vam zavazu-
jeme, Ze nas vyrobok

je bez pridavnych latok,

bez tzv. ,E-Cok”.

V4

SYMBOL NATUR

Tymto logom vyjadrujeme
to, Ze nase produkty su
NATUR.

FIREMNE SLOGANY

®

VYROBOK S MINIMOM ADITiV

Ide o vyrobky, ktoré obsa-
huju len minimum aditiv
nevyhnutne potrebnych

na pripravu daného vyrobku.
Spomedzi 600 vyrobkov spl-
najucich Farmfoods koncept
sem patria len tavené syrove
natierky a Sunka. Pritomnost
pridavnych latok v zlozeni je
vyznacena prislusnym logom
na etikete danej potraviny.

Tradiéné chute vidieka pre moderného ¢loveka
Kvalitne, poctivo a zdravo k vynimoénym vyrobkom

Na etiketu sme umiestnili slogany definujuce filozofiu vyroby nasich vynimoc¢nych potravin, ale aj snahu byt ¢o najblizsie k vam,
nasim zdkaznikom. Pri prezentécii vyuzivame netradi¢ne dva slogany. Tato skuto¢nost nam pomaha lepsie definovat vynimoc¢nost

projektu.

DALSIE PRVKY POTVRDZUJUCE KVALITU VYROBKU

O

VYROBOK BEZ ADITiV - , bez E”
- ich nepritomnost sa neuvadza

Je to logo ,Cistého” vyrobku,
pri ktorom platna legislativa
SR a EU nedovoluje

do danych vyrobkov prida-
vat, ani na ich obale uvadzat
nepritomnost akychkolvek
pridavnych latok. Ani ostatné
porovnatelné vyrobky

na trhu ich nemézu ob-
sahovat a ani uvadzat ich
nepritomnost na obale, takze
ani nase vyrobky oznacene
tymto logom neobsahuju
Ziadne pridavnée latky.

@

VYROBOK BEZ GMO

Na etikete deklarujeme aj fakt,
Ze nase vyrobky su pripravené
bez akychkolvek geneticky modi-
fikovanych organizmov (GMO),
¢i uz rastlinnych alebo Zivocis-
nych. Ani pocas vyroby neboli
priddvané Ziadne dalsie surovi-
ny, ktoré boli geneticky modi-
fikované a ani pri spracovavani
neprisli do kontaktu s inymi or-
ganizmami, ktoré boli geneticky
modifikované. TaktieZ Zivocichy,
z ktorych boli vyrobené surovi-
ny, pocas Zivota nekonzumovali
geneticky modifikované krmiva.



V sulade s naSou koncepciou ,Zo slovenskych fariem priamo na vas tanier” bude cely sortiment vynimocnych potravin
FARMFOODS dostupny vylucne v nasej sieti predajni. Chceme mat predajne na celom uzemi Slovenska, s efektivnym zasobova-
nim a vyskolenym personalom, aby nasi zakaznici nasli kazdy den svoje oblubené zdravsie potraviny vZdy Cerstvé a co najblizSie
k svojmu bydlisku.

POJAZDNE PREDAJNE SIET PREDAJNI PO CELOM

Nase pojazdné predajne slizia ako pred- SLOVENSKU
zvest, ze v danom mieste pripravujeme
pre nasich zakaznikov nase obsluzné a sa-
moobsluzné predajne. Jedinou nevyhodou
tychto predajni je obmedzeny sortiment.

Postupne budujeme siet nasich predajn.
K dispozicii budd obsluzné a samoobsluz-
né predajne s vlastnym nezamenitelnym
dizajnom. V samoobsluznych predajniach
je v porovnani s obsluznymi a pojazdnymi
k dispozicii SirSia ponuka vyrobkov FARM-
FOODS. Najdete v nej aj moderné

a kvalitné chladiace vitriny, infokiosk

a samoobsluznu pokladnu.

INTERIEROVE PREDAJNE

V ramci nasho Farmfoods konceptu sa
Pojazdna predajna FARMFOODS mozete stretnUt aj s interiérovymi pre-
dajiiami. S ich umiestiovanim sme zacali

VYHLADAVAC PREDA]NI v rémci mesta Bratislava a pontkame vam

i IR Bl dai v nich sortiment v plnej Sirke. Podla vel-
Vdaka nasmu vyhladavacu predaj-  yogj priestoru suU dispozi¢ne podobné

ni rychlo najdete rjajbliiéie/predajn/e obsluznym alebo samoobsluznym predaj-
FARMFOQODS vo vasom okolf. Jeho sU-  niam.

Castou je aj moznost spustit navigaciu

priamo do miesta predajne.

I NAVIGACIA 1

VIZIA REALIZACIE PREDAJNYCH MIEST
A UMIESTNENIE VYROBNYCH PREVADZOK
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