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Prdbeh Farmfoods

FARMFOODS NAM UZ 5 ROKOV UKAZUJE, ZE SA TO DA AJ BEZ ,E-COK" A ,PO SLOVENSKY"

V polnohospodarstve sa pohybuju uz stvrtstorocie. Myslienka vyroby vysoko kvalitnych farmar-
skych produktov z vlastnych domacich surovin, v maximalnej miere bez ,E-¢ok”, umelych pri-
sad a bez GMO, v nich zrela niekolko rokov. V roku 2016 pod znac¢kou FARMFOODS vzniklo na
Slovensku prvych 15 pojazdnych predajni. Dnes siet vynimocnych potravin FARMFOODS tvori
vyse 50 predajni, 12 vyrobnych prevadzok a priamo, ¢i nepriamo davaju pracu viac ako 1000
predajcom, vyrobnym pracovnikom a polnohospodarom.

VSetkosazacalo v roku 1993 vznikom spolo¢nosti AGROTRADE
GROUP,"zameranou na predaj a servis polnohospodarskej
techniky. ldea menit polnohospodarske suroviny na finalne
produkty v jej majiteloch zrela dlhsie, no asi pred Siestimi rok-
mi zacali inyestovat do:vlastnych vyrobnych prevadzok

a spajat viacerych mensich vyrobcov pod'znacku FARMEOQODS.
Iniciativa Farmfoods konceptu sa stretla s pozitivhymi reakcia-
mi zo strany farmarov aj vyrobcoyv.

Dnes priamo zdruzuju 15 slovenskych spolo¢nosti, a spo-
lupracuju s dalsimi, vyse 70-timi mensimi slovenskymi vy-
robcami, ktori splMaju prisne kvalitativne kritéria. Zakladom
konceptu Farmfoods je totiZ poctivad vyroba vysoko kvalitnych
potravin, v maximalnej miere bez konzervantov, ,é-Cok” Ci
GMO surovin.

Preferuju welfare chov zvierat a pracuju s vlastnymi princip-
mi Natur - prirodné, ktoré maju este prisnejsie kritéria ako
.BIO" a dbaju na odbornost pri starostlivosti o pédu, ochranu
zdravia rastlin a zvierat.

~Natur pristup popri porovnatelnych ekologickych zasadach
presadzuje ¢o najprirodzenejsi spésob spracovania potravin
bez pouzitia pridavnych latok. Je to nasa vlastna znacka,
nase oznacenie kvality,” predstavuje koncepciu Natur vy-
konny riaditel FARMFOODS, Ing. Tomas Németh. Filozofia
zdruzenia FARMFOODS sa pritom nepremieta len do vyroby
potravin.
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Na pultoch predajni siete sa daju najst tradi¢né aj netradic¢-
né, ale o to originalnejsie vyrobky zo slovenskych surovin.

V sortimente FARMFOODS mozZno aktualne néjst viac ako 800
slovenskych vyrobkov, pricom vyse 600 z nich pochadza

z vlastnej produkcie zdruzenia. Cielom je ponuknut ¢o naj-
Sirsi sortiment tradi¢nych aj menej tradi¢nych produktov.

Popri typicky farmarskych vyrobkoch, akymi su napriklad
klobasy, slanina, mlieko alebo maslo, si svojich fanusikov
nasli zeleninové lupienky pripravené metédou VIT FRIT alebo
hotové jedld MIKROVAK.

Predajne FARMFOODS uz z dialky putaju
pozornost svojim netradi¢nym dizajnom.

Ide o skupiny produktov pri-
pravené inovativhymi tech-
noldgiami, ktoré na Sloven-
sku nemaju obdobu. Ponuku
z vlastnych fariem, poli

a vyrobni dopliaju pekaren-
ské vyrobky, vysekové maso,
vina, produkty z ovc€ieho
mlieka, vaji¢ka, divina,

¢i zemiakové vyrobky.

Podla vykonného riaditela
FARMFOODS Tomasa Né-
metha sa najlepsie pre-
davaju masové a mlie¢ne
vyrobky: ,Zakaznicke ohlasy
mame vynikajuce najma

na nase mlie¢ne vyrobky

z Dubnika a masové vyrobky
bez dusitanov z Rozravy. Na
ich vynimo¢nu chut, nepo-
rovnatelnu s masovou ponu-
kou supermarketov plnou
écok, sa da naozaj lahko

a nenavratne navyknut.”
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Samotna potravinarska produkcia je jednou z Casti uzavretého kolobehu s vlastnymi postupmi
nad ramec platnych noriem. Koncept totiz stoji na pilieroch ZDRAVA PODA - ZDRAVE RASTLINY
— ZDRAVE ZVIERATA — ZDRAVE POTRAVINY — ZDRAVI LUDIA — NENARUSENA KRAJINA

a ku kazdému z nich je v sulade s nim pristupované nadstandardne.
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ZDRAVE POTRAVINY

Jednym z prikladov Specifického pristupu k pri-
rodnému prostrediu je hospodarenie s energiou
v rdmci zdruzenia FARMFOODS. Tri bioplynové
stanice, v Dubniku, Rozhanovciach a Kralovom
Brode, vytvaraju z vylu¢ne vlastnych produktov
z rastlinnej vyroby, hnojovice, mastalného hnoja
a biomasy nepretrzite bioplyn, ktory je na far-
mach spalovany v kogeneracnych jednotkach.

FARMFOODS tak ro¢ne vyrobi 25 milionov kWh
elektrickej energie, no ro¢ne spotrebuje len 6,7
miliona kWh. Maximalne vyuzivanie vlastnych
zdrojov sa prejavuje aj v dalSich oblastiach fungo-
vania zdruzenia. V strediskach sa pouziva odpa-
dové teplo z bioplynovych stanic na znizovanie
spotreby inych energii na polnohospodarskych

a potravinarskych prevadzkach v ramci retazca.
Tyka sa to napriklad odpadového tepla vyuzivaneée-
ho pri pasterizacii mlieka, vykurovani, dosusani
obilia ¢i planovanom suseni stiepky a vyhrievani
sklenikov.

Pre siet FARMFOODS je okrem toho zaroven
priznaé¢né hospodarenie s negativhou CO2 bilan-
ciou. ,Sme mozno jediny potravinarsky retazec
nielen na Slovensku, ale aj na celom svete, ktory
pri pestovani, vyrobe, distribucii a predaji potravin
v rézii vlastnych slovenskych fariem vytvara viac
zelenej energie ako spotrebuje,” vysvetluje envi-
ronmentalny postoj FARMFOODS Tomas Németh,
vykonny riaditel zdruzenia.



(oo o je 5 Ejmi ,,E-Shami”

Pri ndkupe potravin si pravidelne vsimame datum spotreby ¢&i vyroby produktu. Ostatné Udaje,
teda celkové zloZzenie vyrobku, vratane réznych chemickych prisad, sa do pozornosti dostavaju
len zriedkavo. Zvacsa si ho vSimnu ti, ktori trpia réznymi zdravotnymi problémami, pric¢om pra-
ve aj vdaka tymto latkam, sa k najréznejsim ochoreniam mdzeme lahko dopracovat my vsetci.

PRIDAVNE LATKY DELIME DO SKUPIN:
- potravinové farbiva (E100 - E199),
« konzervaéné ¢inidla (E200 — 299),
» antioxidanty, teda latky chraniace
potraviny pred oxidaciou a predlzu-
juce ich trvanlivost (E300 - E321),

» emulgatory a stabilizatory — latky
zabezpecujuce dlhodobu pozado-
vanu konzistenciu potravin (E322 -
E495),

. kyseliny a zasady (E500 - E619),

. zvyraznovace chuti (E621 - E637),
» skupina zahrfnajuca dalSie moznosti
ako umelé sladidla, ¢i lesStiace latky
a pod. (E900 - E925).

Dnes uzZ su vyrobcovia povinni takéto lat-

ky na potravinovych vyrobkoch viditelne
oznacovat. SU to nase zndme ,E-¢ka" - teda
oznacenia pozostavajuce z velkého pisme-
na E a trojmiestneho ¢Cisla, ktorym sa takato
pridavnd latka zaraduje do urcitej skupiny.

,CELKOVE ZLOZENIE
VYROBKU, VRATANE ROZNYCH
CHEMICKYCH PRISAD,

SA DO POZORNOSTI ZAKAZNIKA
DOSTAVAJU LEN ZRIEDKAVO."
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' ' ,E-&kami” teda oznacujeme latky, ktoré

dokazu vylepsit vlastnosti potravin. Ci uz sa
to tyka ich chuti, vzhladu, textury, ¢i doby
trvanlivosti. Tieto pridané latky nachadza-
me uz takmer viade. Dokonca aj potraviny,
ktoré su oznacené ,bio”, vsebe mdzu ukry-
vat a7 vyée 50 ,E-¢ok”. Ako je to mozné?

Pod tymto pojmom totiZ nenajdete len
chemikalie so skodlivym, ba az zhubnym
vplyvom na ludské zdravie. Patria sem aj
prirodné latky rastlinného a dokonca aj zi-
vocisneho pdvodu.

Viete o tom, Ze azda kazdy z vas uz niekedy
ochutnal hmyz? Ak ste totiz ochutnali dzem,
lizanku, ¢i Zuvac¢ku s odtieflom ¢ervenohne-
dej farby, pravdepodobne bola zafarbena
latkou E120, ktora sa vyraba z vysusenych
tiel ¢ervcov nopalovych, teda hmyzu.

Pod dalsimi inymi ,E-¢kami” sa mozu skryvat
napriklad vitaminy C, E, alebo B, prirodne
farbivo, neskodny konzervant, ¢i vytazok

z rias, alebo kyselina jabl¢na, Ci citronova.

NA ZAMYSLENIE JE VSAK TO, ZE ESTE NEBOLI VYKONANE STUDIE, KTORE BY ANALYZOVALI
VPLYV KOMBINACIi ROZNYCH PRIDAVNYCH LATOK NA ORGANIZMUS SPOTREBITELA.

Netreba vsak zabudat na nebezpelné pri-
davné latky. NajskodlivejSiu hodnotu maju
,E-&ka” EN10, E132, E133, E250, E621, E95],
alebo E952. Ak narazite na vyrobok obsahu-
juci niektoré z uvedenych, urcite sa im vy-
hnite, mézu spésobovat zvracanie, alergické
reakcie, halucinacie, bolest hlavy a mézu
mat tiez karcinogéne ucinky. Informéacie
pochadzaju z réznych klinickych studii a na
zaklade ich vysledkov sa stanovuju aj limi-
ty tychto latok a ich obmedzené moZnosti
pouzitia pre urcity druh potraviny.

Je teda velmi dblezité rozlisSovat, aké po-
traviny sa rozhodneme konzumovat. Mali by
sme preferovat ¢o najcistejSie potraviny a ¢o
najviac sa vyhnut akymkolvek ,E-¢kam”. Je
samozrejmé, 7e sa ,E-¢kam” v plnej miere
nedd vyhnut, a preto je doélezité ich vediet
rozliSovat. Ak sa vam v8ak nechce neusta-
le studovat obaly produktov; radsej si vasu
oblubenu pochutku pripravte sami doma -

s nasimi vynimocne vybornymi produkta-
mi FARMFOODS, si mozete byt isti, Ze vzdy
viete, Co jete.
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Kulinarske umenie, rozmanité chute,
ale tiez zabava s priatelmi — aj kvéli nim
patri grilovanie k najoblubenejsim ¢in-
nostiam, ktoré su spaté s jedlom a vare-
nim. Kedze chceme, aby ste si grilovac-
ku uzivali po cely rok, vybrali sme pre
vas s nasim kucharom TOP 7 grilovacich
Specialit, s ktorymi urcite zabodujete!

V nasej ponuke patria vyzre-
té hovadzie steaky k stali-
ciam, ktoré u nas priaznivci
nasich vyrobkov vyhladavaju
uz roky. Tajomstvo ich chu-
ti a zlozenia spociva v tom,
Ze na ich pripravu pouziva-
me maso z nasich mladych
bykov masového plemena
Charolais.

Jemny Filet mignon, Labuz-
nicky Strip steak, ¢i Stavnaty
Rib eye patria k najvyhlada-
vanejsim kuskom hovadzi-
ny, preto sa s vychutnava-
nim tychto steakov spajaju
privlastky ako delikatnost,
krehkost, stavnatost a chut-
nost.
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Kuracie prsia, stehna,

¢i kridla su perfektne

pri akejkolvek kulinar-
skej ¢innosti a grilova-
nie samozrejme nie je
vynimkou. Nasa hydina
pochadza z vlastnej farmy
v Kralovom Brode. Cely
Zivot prezije vo vynimoc-
ne vybornych welfare
podmienkach, kde ne-
hrozi, ze by boli lie¢enée
antibiotikami ¢i zazivali
stres. Navyse, su chované
ovela dlhsSie a prirodze-
nejsie ako tie v Standard-
nych velkochovoch. A to
presne spoznate aj na ich
chuti.

NATUR KLOBASA NA GRIL
Pre tych, ktori sa nebrania
jemne pikantnym chutiam,
je ako stvorena Natur kloba-
sa na gril. Popri hovadzine
Charolais v nej rozoznate aj
chut mésa nasich osdipanych
Mangadurca — a prave toto
spojenie ju robi skuto¢ne
vynimocnou.

SPECICKA MANGADURCA

Aj Speci¢ka z oSipanych Man-
gadurca je zarukou plnej,
poctivej chuti. Pri opekacke
je to ,povinna vybava“, a to
isté plati aj na grile ¢i doma
na panvici.

DETSKE PARKY S TELACINKOU
Nezabudli sme ani na naj-
mensdich, ved grilovanie
miluju aj detski ucastnici.
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Presne pre nich sme pripravili
parky s telacim masom. Pri ich
porcovani a chuti si nebudete
musiet ldmat hlavu, ich gramaz
berie ohlad na to, Ze si na nich
budu pochutnavat hlavne deti.

BRAVCOVE CEVAPCICI
Netradi¢nu grilovaciu Specialitu
moézete mat hotovu za péar chuvil,
a to je presne pripad bravéové-
ho €evapéici. Staci ho dékladne
opiect zo vietkych stran, nic viac
si jeho tepelna uprava nevyza-
duje. Vyber prilohy je uz len

na vas. Nam sa k ¢evapcici
osvedcila Cerstva zelenina, po-
moct si véak samozrejme moze-
te aj dresingom ¢i pecivom

z nasej ponuky.

Nase vynimocné syry aj na grilovanie z Mliekarne a syrarne Dubnik budu popri inych grilova-
cich §pecialitach rozhodne vitané. Specialne pre milovnikov syrov uréenych na peéenie a gri-
lovanie vyrabame syr Pangril. Je to syr typu Halloumi, ktory sa pri tepelnej Uprave neroztopi

a nerozteka. Pri grilovani na nom vznika chrumkava kérka a nielen vdaka nej chuti skuto¢ne

famoznel

A nielen Pangril — vase chutové pohariky urcite potesi aj Prirodny platok, v pripade, Ze si
potrpite na tradi¢né slovenské dobroty, rozhodne musite vyskusat Hortce polostiepky. Staci
ich ochutit solou ¢&i korenim podla vlastnej chuti — aj syrové grilované delikatesy ukazu vase
majstrovstvo za grilom.
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Chut grilovacich Specialit rozhod-
ne obstoji aj sama osebe — avsak je
overenou tradiciou mat k nim poru-
ke pecivo. Na to pre vas mame hned
niekolko tipov. A vSetky su skutocne
vynimocné! R
Vo FARMFOODS najdete hned nie-
kolko druhov chlebikov-z vlastnej
pekarne. Kvaskové, zemiakové Ci
klickové - je len na vas, ktory

z nich sa vam ku grilovacim chutov-
kam hodi najlepSie. Pripravit sa na
grilova¢ku chlebikom na zajedanie

k masovym vyrobkom je vSak nevy-
hnutnost, na ktord netreba zabudat.

Ak chystate vacsiu grilovaciu akciu
vhod vam pridu aj dalsie pekaren \
dobroty FARMFOODS. Slané pagace
a bagetky, ale aj zaviny budu \i}a_éim -
tajnym tromfom pre hosti, ktor;'leud'lii -
mat chut na niec¢o netypicke. &

A pozor — samozrejme saam zZidu

aj mimo grilovacky!

Ako osviezit grilovaciu akciu a spravit dojem? Mame este
jeden napad! Vina TERRA WYLAK z nasho vinarstva su skve-
lou moznostou, ako zvyraznit zazitok z grilovania a podporit
apetit vasich hosti.

Pod znackou TERRA WYLAK najdete skuto¢ne réznorodé vina
— biele, ruzové, ¢ervené, vybrat si mézete spomedzi slad-
kych, suchych, polosuchych ¢i polosladkych. Nasou vinar-
skou pychou a esom v rukave, ktoré zafunguju hlavne pri
vaznych gurmanskych pokrmoch su vina edicie Lignum. Tie
dozrievaju v drevenych a barikovych sudoch a v ponuke vin
su synonymom najvyssej kvality.

Zarucené osvieZenie zas prinesu Sumivé vina rady ,bublin-
ky“. Nimi sa zavdacite aj menej zbehlym, ktori si vinko dopra-
ju len ob¢as. Ci uz o¢akavate ostrielanych znalcov vin alebo
naopak, dusok slovenského vina TERRA WYLAK s mnohymi
svetovymi oceneniami bude pre vasu grilovac¢ku dokonalou
bodkou.
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Dresingy a dipy su pri grilovacke samostatnou kapitolou - ldmat si hlavu s ich pripravou viak
nemusite, vyjdeme vam v ustrety aj s nimi.

Prave pre akcie ako letné ¢i zimné grilovacky vo FARMFOODS vyrabame z tej najkvalitnejsej
10 % smotany smotanoveé dresingy. SU krémovo husté, ochutené len prirodnymi zlozkami.

V nasej ponuke najdete tri druhy Rajsky cesnak, Med, horéica a chren a Vonavy képor. Kazdy
z nich je trochu iny, kazdy vSak dokonale podpori chut grilovacich dobrét tak, ako maloco iné.
Pri grilovacke sa teda mdzete stopercentne spolahnut na FARMFOODS. Vynimo¢ne vyborné
potraviny z vlastnych fariem a poli su aj pri grilovani stavkou na istotu.
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Problém plytvania potravin sa tyka nas vsetkych. Ovplyviiuje nase dalsie zitie na tejto planéte,

no v tomto pripade, zial, nekondme len sami za seba. Nase ¢iny ovplyvAuju siroku verejnost,
aj mnohée dalsie generacie. Pozrime sa spolu na par faktov.

Na celom svete sa kazdym rokom vyhodi 1,3 miliardy ton potravin. V rdmci eurép-
skej unie je to az 89 milionov ton. Slovensko k tomuto odpadu prispieva mnozstvom
Q00-tisic ton ro¢ne, ¢o v priemere znamena priblizne 0,44 kg denne na kazdého
jedného obyvatela. Denne!l A pritom mnozstvo ludi, ktori u nas ziju v ohrozeni chu-
doby, sa blizi k ¢islu 900 tisic. Ak sa na takuto Statistiku pozrieme globalne, takmer
miliarda ludi na svete trpi podvyzivou, a to aj napriek tomu, Ze potraviny, ktoré roc¢-
ne skoncia v kosi, by zasytili az tri miliardy ludi.

To vSak nie je jediny problém. V pozadi vyhode-
nych potravin stoji obrovské, neviditelné mnoz-
stvo plytvanych zdrojov. VyCerpana pdda, vysy-
chajuce vody, obrovské mnozstvo spotrebovanej
elektrickej energie a tiez zbyto¢ne vynalozené
pracovné usilie Cloveka.

Okrem tohto vsetkého, takyto potravinovy odpad
na skladkach vytvara metan. Ak k tomu prirata-
me nebodaj aj pesticidy a herbicidy, uz sa vbbec
nemo&zeme ¢udovat urychlovaniu globalneho
oteplovania.

Taktiez plati jednoducha rovnica. Plytvdm po-
travinami = plytvam svojimi peniazmi. Prax nam
ukazuje, ze ak by sme sa vyhadzovaniu potravin
usilovali vyhnut, priemerna troj¢lenna rodina by
ro¢ne dokazala usetrit az okolo 500 eur, mozno
aj viac.
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Potravinami plytvame vsetci. Od polno-
hospodarov, vyrobcov, cez spracovateloy,
obchodnikov, dodavatelov, aZ po nas, sa-
motnych konzumentov.

Ved kolkokrat aj vo vasom kosi skoncil
jogurt po zaruke ¢i prezrety banan? Potra-
vinovy odpad sa, zial, stal su¢astou nasho
Zivota. Pritom staci tak malo. Kazdy z nés vie
urobit mnoho jednoduchych krokov k znize-
niu mnozstva odpadu. Zamysliet sa treba uz
pri nakupovani, preto sme si pre vas pripra-
vili par zadkladnych rad, ako mozno tvorit
menej odpadu uz pri ndkupoch.

NA SLOVENSKU SA VYHOD{ 900-TISIC TON POTRAVIN ROCNE, CO V PRIEMERE
ZNAMENA PRIBLIZNE 0,44 KG DENNE NA KAZDEHO JEDNEHO OBYVATELA.

(leo tronif ' Z pini na
any uz (P.W .
°
1. PLANUJTE SI JEDALNICEK AJ NAKUPY
Nakupujte ¢astejSie a mensie mnozstva. Naplanujte si vopred, ¢o budete jest najblizSich par
dni a pred samotnou navstevou obchodu si vytvorte nakupny zoznam. Nezabudnite skontrolo-
vat chladnicku, ¢i Spajzu, aby ste nakupili naozaj len to, ¢o potrebujete.

2. NENAKUPUJTE HLADNI

Aby sa vam podarilo dodrzat napldnovany nakupny zoznam, nikdy nenakupujte hladni. Vsetci
pozname momenty, kedy nam hlad do nakupného kosika svojvolne pridava vsetko, okolo ¢oho
prejdeme.

3. DATUM SPOTREBY VS. DATUM MINIMALNEJ TRVANLIVOSTI

Potraviny s konc¢iacim datumom minimalnej trvanlivosti mézeme pokojne konzumovat aj
dlho po jeho uplynuti, pri dodrzani podmienok skladovania. Naopak kon¢iaci datum spotreby
(spravidla pri ¢erstvych mlie¢nych, &i méasovych produktoch) treba skuto¢ne dodrzat a dbat
na spravne skladovanie v pozadovanych teplotach.

4. NAUCTE SA POTRAVINY SPRAVNE SKLADOVAT
Hornd, ¢i dolna policka v chladni¢ke nie je to isté. Rovnako ako nie kazdé ovocie ma rado
otvoreny priestor, €i zelenina spodnu zasuvku v chladnicke.

So RADSEJ JEST MENEJ, ALE KVALITNEJSIE

Vyber potravin je nesmierne délezity. Niekedy mézeme zjest mnozstvo kalorickych jedal, no
napriek tomu sa stale necitime dostatoéne zasyteni. Ak sa viak zacneme zamyslat nad suro-
vinami, ktoré prijimame, lahko najdeme také, ktoré nas dokazu zasytit lepsie, a to aj napriek
mensiemu poctu skonzumovanych kalorii. Sta¢i do svojho jedla pridat dostato¢né mnozstvo
kvalitného ovocia, zeleniny, Ci strukovin. Vdaka ich vysokému obsahu vlakniny sa budete citit
podstatne sytejsi a zaroven do tela dostanete dostatok vitaminov a mineralov.

14/ Vynimo¢ne vyborné potraviny



Prave nakupom kvalitnych slovenskych
potravin z FARMFOODS, ktoré su obsahovo
vynimocné a svojou kvalitou vyrazne pre-
vysuju tie dovdzané, smerujete k nielen
zdravsiemu, ale aj nutri¢ne vydatnejSiemu
stravovaniu. Nie nadarmo sa hovori, kvalita
nad kvantitu.

Toto dvojnasobne plati pri ,vyhodnych”

XXL baleniach, ktoré v kone¢nom ddsledku
nie su vyhodné ani pre nas spotrebitelov,
ani pre nasich farmarov a koniec koncov ani
pre prirodné zdroje.

Za¢nime teda od seba. Kazdy z nds mébze
urobit mnoho jednoduchych krokov pre-
to, aby sme znizili mnozstvo potravinové-
ho odpadu. Dokazeme tym Setrit peniaze,
prirodné zdroje a pomdzeme ludom, ktori
su v nudzi.

@ﬁ'od)'ﬁ Iz

/ Za nas, spotrebitelov, ktori dbame na to, ¢o Konecne som nasla koncept, ktory
davame do ust, vam patri jedno velkeé daku- ponuka niec€o, ¢o za to stoji a pritom
jem, Ze ste a prinasate poctivé vyrobky nemusim riesit, Ze v supermarkete ddm
do nasich domacnosti. Nech sa vam daril za to o polovicu menej. PretoZe ceny su
Zuzana plus minus porovnatelné a kvalita sto-
nasobne vyssia.
Iveta
/ Jednoducho povedané — famodzne. Od teraz
nakupujem iba u vas, vase produkty nemaju NajlepSie jogurty, aké som kedy jedol,
konkurenciu. velmi rad sa k vdm budem vracat a po
Marianna tejto skusenosti velmi ¢asto.
Richard

/ Velka vdaka za vSetky chutné potraviny, su
vynimocéné, cenovo o niec€o drahsie, ale
viem, za €o. Mily personal, dokonala sta-
rostlivost o zakaznika, vzdy usmiate, milé...
no radost nakupovat. Mham!
Andrejka

° /4 /4
W vas Cenfo ma,?azm?
Precitajte si aj niektoru z nasich predoslych publikacii.

@ E E Spoznavajte ,1@

rozdiely medzi I

EE' potravinami E[}

Vynimoc¢ne .
vyborné vyrobky, E
kvoéli ktorym sa

oplati nakupovat .
vo FARMFOODS Ell';
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a odporucania
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@ Samoobsluing predaja
Interiérova predajna
Pojazdné predajne

MONE ZAMKY

Planujeme mat pre véas
otvorenych vyse 60 predajni

(¥ MECER Dl caaknc po celom uzemij Slovenska.
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| Nové FARMFOODS predajne Velky Meder - Zelezni¢na 60/4; Kosice - pri OC Cassovia; Topol&any - ulica M. Benku; |
Dubnica nad Vahom - ul. Obrancov mieru; Presov - pri OC Solivaria; Stupava -
ul. Agatova. Coskoro otvorime predajne'v mestach: Poprad - pri OC Max; I
Komarno - pri Family center; Sala - ul. Feketehazyho.

otvorené v poslednom
obdobi:
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n Farmfoods - Vynimo¢né potraviny
@ farmfoods_sk

n Farmfoods - vynimoéné potraviny

Tim FARMFOODS Webstranka Kontakt
Safarikova 124 www.farmfoods.sk  +421 905 497 797
048 01 RozZnava info@farmfoods.sk




